      SOLICITUD DE APROBACIÓN DE UNA MODIFICACIÓN QUE NO SE CONSIDERA MENOR DEL PLIEGO DE CONDICIONES DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS O DE LAS INDICACIONES GEOGRÁFICAS PROTEGIDAS
Solicitud de aprobación de una modificación de conformidad con el artículo 53, apartado 2, párrafo primero, del Reglamento (UE) nº 1151/2012
«PIMENTÓN DE MURCIA»

Nº UE: [reservado para la UE]

DOP (X)
IGP ( )
1. AGRUPACIÓN SOLICITANTE E INTERÉS LEGÍTIMO
a) Agrupación solicitante:

Consejo Regulador de la Denominación de Origen Protegida PIMENTÓN DE MURCIA
Avda. Santa Eulalia, 7 - Bajo

30850 Totana - Murcia

Tlf. y Fax: 968 42 40 16

Email: info@pimentondemurcia.es

b) Interés legítimo:

El Consejo Regulador es la organización que agrupa a la totalidad de los productores, oficialmente reconocido para la gestión de la DOP, de acuerdo con lo establecido en la normativa vigente (Orden de 17 de diciembre de 2001, de la Consejería de Agricultura, Agua y Medio Ambiente por la que se aprueba el reglamento de la Denominación de Origen Pimentón de Murcia y de su Consejo Regulador).
Se adjunta justificación de su interés legítimo y certificación de su composición y funciones, en carta firmada por su presidente.
2. ESTADO MIEMBRO O TERCER PAÍS
ESPAÑA
3. APARTADO DEL PLIEGO DE CONDICIONES AFECTADO POR LA MODIFICACIÓN
( Nombre del producto
( Descripción del producto
( Zona geográfica
( Prueba del origen
( Método de obtención
( Vínculo
( Etiquetado
( Otros:
· Estructura de Control
· Requisitos legislativos nacionales

4. TIPO DE MODIFICACIÓN
( Modificación del pliego de condiciones de una DOP o IGP registrada que, a tenor del artículo 53, apartado 2, párrafo tercero, del Reglamento (UE) nº 1151/2012, no se considera menor.
( Modificación del pliego de condiciones de una DOP o IGP registrada, cuyo documento único (o equivalente) no ha sido publicado y que, a tenor del artículo 53, apartado 2, párrafo tercero, del Reglamento (UE) nº 1151/2012, no se considera menor.
5. MODIFICACIONES
1. Apartado B) Descripción del producto

Modificación de las características analíticas de las categorías comerciales “extra” y “primera” descritas en el apartado “B) Descripción del producto”, epígrafe “Características del producto elaborado”, subepígrafe “Características  físico-químicas” (tabla).

Texto actual:
Se amparará exclusivamente las categorías comerciales: EXTRA Y PRIMERA, definidas por las características analíticas siguientes :

	Características
	Extra
	Primera

	* Color - Unidades Asta mínimas
	120
	90

	Humedad máxima en %
	14
	14

	Extracto etéreo sobre materia seca en %,

máximo
	20
	23

	 Cenizas sobre materia seca en % máximo:

                - Totales

                - Insoluble
	7,5

0,7
	8

1

	 Fibra bruta sobre materia seca en %
	27
	28

	     Capsaicina % máximo
	0,003
	0,003


* En el momento de la molturación.
Texto nuevo con la modificación:

Se amparará exclusivamente las categorías comerciales: EXTRA Y PRIMERA, definidas por las características analíticas siguientes :

	Características
	Extra
	Primera

	* Color - Unidades Asta mínimas
	≥ 120
	≥ 90

	Humedad máxima en %
	≤ 14
	≤ 14

	Extracto etéreo sobre materia seca en %,

máximo
	≤ 20
	≤ 23

	Cenizas sobre materia seca en % máximo:

- Totales

- Insoluble
	≤  9,4

≤ 0,7
	≤  9,9

≤ 1

	Fibra bruta sobre materia seca en %
	≤ 27
	≤ 28

	Capsaicina % máximo
	≤ 0,003
	≤ 0,003


* En el momento de la molturación.
Justificación:

La modificación relativa a la tabla de características físico-químicas se explica en dos partes:

En primer lugar, como una corrección de errores. En el Pliego de Condiciones actual se refleja el valor de fibra bruta como valor absoluto y exacto y no como un mínimo o máximo o como rango. La legislación que estaba en vigor “Orden de 1 de septiembre de 1983 sobre Normas de Calidad para el Comercio Exterior de Pimentón” (BOE número 243, páginas 27973 a 27975), en ese momento indicaba los parámetros analíticos como máximos y mínimos, y el error estuvo en que al Pliego no se trasladó esa expresión aclaratoria. Se solicita incluir que el valor indicado se refiere al valor máximo. Y por extensión, se pretende aclarar el criterio con ≤ y ≥ al resto de parámetros.

En segundo lugar, la modificación del contenido de cenizas totales, atiende a la adecuación a las nuevas técnicas analíticas ajustando el valor de acuerdo a la sensibilidad e incertidumbre de los métodos aplicados actualmente. Esta modificación no repercute en las características del producto acabado, conforme con el Real Decreto 2242/84, de 26 de septiembre de 2007.
Documento Único

Esta modificación se incluye en el apartado 3.2. Descripción del producto que se designa con el nombre indicado en el punto 1
2. Apartado C) Zona geográfica

Texto actual:

C).- ZONA GEOGRÁFICA
ZONA DE PRODUCCIÓN.

La zona de producción de los pimientos destinados a la elaboración del  pimentón que vaya a ser amparado por la Denominación de Origen, “Pimentón de Murcia” está constituida por los terrenos ubicados en los términos municipales siguientes, de la provincia de Murcia, situada en el Sureste de España:

Alhama de Murcia.

Beniel.

Cartagena.

Fortuna.

Fuente Álamo.

Librilla.

Lorca.

Molina de Segura.

Murcia.

Puerto Lumbreras.

San Javier.

Santomera.

Torre Pacheco.

Totana.

La superficie total de esta zona comprende 484.450 Ha., de las que 277.204 Ha. corresponden a plantaciones

ZONA DE ELABORACIÓN Y ENVASADO.

La zona de elaboración y envasado comprende todos los términos municipales de la provincia de Murcia

Texto nuevo con la modificación:

ZONA DE PRODUCCIÓN

La zona de producción de los pimientos destinados a la elaboración del  pimentón que vaya a ser amparado por la Denominación de Origen, “Pimentón de Murcia” está constituida por los terrenos ubicados en los términos municipales siguientes, de las provincias de Murcia, Almería, Granada y Alicante, situadas en el Sureste de España:

Provincia de Murcia: 

Alhama de Murcia.

Beniel.

Caravaca

Cartagena.

Fortuna.

Fuente Álamo.

Librilla.

Lorca.

Mazarrón

Molina de Segura.

Murcia.

Puerto Lumbreras.

San Javier.

Santomera.

Torre Pacheco.

Totana.

Provincia de Almería:

Pulpí

Véelez Blanco

Vélez Rubio

Provincia de Granada:

Orce

Puebla de Don Fadrique

Provincia de Alicante:

Elche

Guardamar del Segura

Orihuela

Pilar de la Horadada

Torrevieja

ZONA DE ELABORACIÓN Y ENVASADO.

La zona de elaboración y envasado se corresponde con la zona de producción.
Justificación:

Se modifica la zona geográfica definida en el Pliego de Condiciones, para incluir en el ámbito territorial de la protección por la DOP Pimentón de Murcia, la producción de pimiento y elaboración de pimentón, que se realiza en los municipios colindantes, que disponen de las mismas características históricas, de orografía, clima y factores humanos que los actualmente indicados.
El pimiento para pimentón se viene produciendo en esos municipios, incluso por los mismos productores que están elaborando el producto amparado por la DOP, ya que disponen de fincas colindantes, siendo el pimiento y la variedad cultivada de idénticas características a las definidas en el Pliego de Condiciones de la DOP, incluso el producto es deshidratado en secaderos inscritos en la DOP y el pimentón adquirido o destinado, en parte, a industrias inscritas en la DOP, sin que pueda ser calificado y beneficiarse de la protección para su comercialización como DOP

Se incorporan en la zona geográfica los siguientes municipios:

Provincia de Murcia:

Caravaca

Mazarrón

Provincia de Almería:

Pulpí

Vélez Blanco

Vélez Rubio

Provincia de Granada:

Orce

Puebla de Don Fadrique

Provincia de Alicante:

Elche

Guardamar del Segura

Orihuela

Pilar de la Horadada
Torrevieja
Todas las ampliaciones son de términos municipales de la propia provincia o de términos municipales limítrofes de las provincias colindantes.
La solicitud de ampliación de la zona geografía planteada por el CR DOP Pimentón de Murcia, responde a las peticiones recibidas de numerosos agricultores, establecidos en las zonas colindantes de la actual zona protegida. 

Municipios de la Provincia de Murcia 
Los términos municipales de Mazarrón y Caravaca, están próximos a las zonas en las que en la actualidad se concentran las mayores producciones y por ende productores de Pimentón de Murcia, zonas a las que se desplazó el cultivo desde Murcia, en los años 50-60 del pasado siglo,
Ambos términos presentan regímenes de temperaturas, pluviometría y humedad similares.  En los municipios de Mazarrón y Caravaca, al igual que otros municipios incluidos en el pliego de condiciones, se registran temperaturas medias de 16º-20ºC en los meses de inicio de plantación, alcanzando temperaturas máximas, inferiores a 32ºC, en los meses de julio y agosto. El % de humedad en estos meses es superior al 40%, pudiendo alcanzar el 70% en los meses de julio a septiembre. En cuanto a las precipitaciones, en el municipio de Mazarrón se registra una media de 280 mm y en determinadas zonas Caravaca se pueden registrar valores ligeramente superiores.
Es necesario decir que en las zonas altas de Caravaca, podría retrasarse el trasplante y esa circunstancia ya se consideró inicialmente en el Pliego de Condiciones, en el que se permite el trasplante a partir de una fecha y no delimita una fecha final.

Por último las técnicas de cultivo son idénticas a las que se desarrollan en las zonas de producción amparadas, ya que son los mismos agricultores y con el mismo proceso y tradición de cultivo, ya que en todos los territorios se desarrolló en las mismas épocas y condiciones.
Municipios de las provincias de Almería y Granada 

Las provincias de Almería y Granada, forman parte del sureste español, al igual que la provincia de Murcia o Alicante, compartiendo regímenes de precipitaciones, temperaturas y características edafológicas de forma general, aun con las evidentes diferencias locales.

En cuanto al clima, cabe destacar que las precipitaciones son similares a las del clima mediterráneo, con diferencias locales y circunstanciales, sobre todo en los municipios de La Puebla de Don Fadrique y Orce, ya que en Pulpí el clima es más árido. Estas diferencias locales no se consideran significativas:
En Puebla de Don Fadrique y Orce las precipitaciones medias son mayores (400 +/- 50 mm año) que en el resto de municipios, en Pulpí las precipitaciones, al ser un clima más árido, se sitúan por debajo de los 300 mm anuales (297mm). Se ha comprobado que los valores de precipitaciones registrados varían según los años en los que se realice la consulta, probablemente por los efectos del cambio climático. Estas diferencias no se consideran significativas porque en los meses en los que tiene lugar la plantación y producción del pimiento para la elaboración del Pimentón de Murcia (abril – octubre) los valores registrados son similares a los del resto de municipios (170mm)
Tradicionalmente este cultivo, y en concreto la variedad bola, que es la que se utiliza en la DOP Pimentón de Murcia, se está cultivando en tierras de Almería y Granada (“exportado” por empresas y agricultores de este valle del Guadalentín), que se desplazan a tierras más vírgenes, tal y como hicieron los primitivos agricultores de la vega del Segura a mediados del siglo XX, cuando un problema de hongos, les obligó a desplazar las tierras de cultivo al actual valle del Guadalentín y otros.

Sin embargo estas zonas no pueden considerarse como nuevas, o al menos no son tan nuevas en el cultivo del pimiento para pimentón, ya que existen referencias bibliográficas del cultivo de pimiento para pimentón, al menos desde el año 1987, donde destacan en la comunidad de Andalucía, las provincias de Almería y Granada como productoras de pimiento para pimentón, tal y como se ve reflejado en el libro “El pimiento para pimentón” Zapata, M y otros.1991, donde los datos estadísticos que aporta revelan la presencia en ambas provincias de este cultivo
Municipios de las provincias de Alicante
El pimiento para pimentón está absolutamente ligado a la provincia de Alicante desde tiempos pretéritos.
Los municipios de Guardamar del Segura, Orihuela y Pilar de la Horadada están ubicados en la comarca denominada Vega Baja o Vega Baja del Segura, y el municipio de Elche en la comarca denominada Bajo Vinalopó. 
Las características edafológicas de la Vega Baja y del Bajo Vinalopó presentan una salinidad 3.5 y 3.7dSm-1 (Elaboración de un modelo predictivo de la acumulación de sales en suelos agrícolas de regadío bajo clima mediterráneo; aplicación a la Vega Baja del Segura y Bajo Vinalopó (Alicante) (Fernando Visconti Reluy)), valores similares a la que puede presentar el Campo de Cartagena (comarca donde se ubican los municipios de Cartagena, Fuente Álamo, San Javier y parte del municipio de Mazarrón) o el valle del Guadalentín (comarca donde se ubican los municipios de Alhama, Librilla, Lorca, Puerto Lumbreras, Totana y parte de Mazarrón).  De la misma manera, las características climatológicas del sur de Alicante que es donde se encuentran las comarcas objeto de ampliación, tienen el mismo clima que las actuales zonas de producción de la DOP. 

Así, los principales rasgos del clima de esta zona de ampliación se resumen en una escasa precipitación media (280 ± 40 mm año, Orihuela 291 mm año o Torrevieja 243 mm año), elevada insolación media (6200 ± 100 MJ m-2 año-1), temperatura media moderadamente elevada (18 ± 1 ºC), práctica ausencia de vientos fuertes (entre un 80 y un 40% de días con racha máxima inferior a 20 km/h) y práctica ausencia de heladas. En una escala temporal mayor, el clima de estos municipios se caracteriza por sequías cíclicas. Este fenómeno se produce con un periodo de retorno de entre 15 y 25 años, y duración no inferior a 24 meses. En época de sequía la precipitación anual es hasta un 60% inferior a la media.

Por ultimo en referencia a la tradición de cultivo en las zonas de la Vega Baja del Segura y el Bajo Vinalopó, cabe destacar en bibliográfica “El libro del Pimentón 1756-1965” de Jesús Pérez de Espinardo, 1ª edición 2000; que recoge en varias ocasiones alusiones al cultivo del pimiento para pimentón “Desde principio del Siglo XIX hasta mediados del Siglo XX, el cultivo de los pimientos para pimentón, se había extendido progresivamente por toda la Vega del Segura…………….debido a la tristeza del Pimiento” (Phytophtora Capsici) por lo que se tuvieron que crear nuevas áreas de cultivo situadas en el campo de Cartagena, Campo de Elche y Valle del Guadalentín”
Así, en un principio, según todas las fuentes bibliográficas consultadas, las zonas de mayor producción fueron las de la Vega del Segura, en concreto las de la Vega Baja del Segura y allí se crearon las industrias de transformación. Sin embargo la producción se desplazó por problemas de hongos, a las zonas del campo de Cartagena, campo de Elche y valle del Guadalentín, (como viene recogido en bibliografía) siendo este el que podemos decir es en la actualidad el mayor productor de pimiento para pimentón.
Documento Único

Esta modificación se incluye en el apartado 4. Descripción sucinta de la zona geográfica.
3. Apartado F) Factores que acreditan el vínculo con el medio geográfico. influencia del medio en el producto
Texto actual:

a) - Histórico.

Las primeras noticias que se tienen sobre el cultivo del pimiento en la Región de Murcia se sitúan a comienzos del siglo XVI, y responsabilizan a los frailes  Jerónimos de su introducción, al cultivarlos éstos en unas parcelas que poseían cerca de la “Rueda” y de la Acequia Mayor de La Ñora.

Los pimientos que aquellos frailes recogían anualmente, pronto tendrían nombre autóctono. Precisamente el nombre de “ñora” ha sido tradicionalmente aplicado, en nuestra Región, al pimiento rojo y dulce, probablemente debido a su primer lugar de producción, existiendo una pedanía con ese nombre - La Ñora - en el término municipal de Murcia.

Las primitivas simientes traídas de América, proceden de un pimiento ligeramente alargado y picante, de carácter silvestre, que a pesar de no estar demostrado científicamente, algunos autores comentan que este pimiento originario influido por las condiciones medioambientales de la Huerta de Murcia y las técnicas culturales de sus cultivadores, en pocos años suaviza su forma y sabor, adquiriendo un contorno más redondeado y un gusto menos picante.

Con posterioridad, este cultivo se extendió por toda la ribera del río Segura, en especial en las zonas cercanas a Molina del Segura. A principios del siglo actual se difunde el cultivo hacia otras zonas como, Valle del Guadalentín, Huerta de Murcia, Fortuna, etc. Y alcanzó una gran importancia económica.

Se puede considerar que  fue a mediados del siglo XIX cuando se inició la industrialización del Pimentón en la Región de Murcia al ocurrírsele a una vecina untar con aceite los pimientos, tostándolos luego al horno, con lo que conseguía un hermoso brillo en el fruto y lo vendía a buen precio en el mercado. Con posterioridad progresó en su inventiva, picando los pimientos así preparados, en un mortero de cocina y después probó a realizarlo en un molino harinero. 

En el año 1992, se podía decir que el subsector del pimiento para pimentón constituía uno de los capítulos agrarios más característicos de la Región de Murcia, siendo históricamente la principal zona productora de pimiento y exportadora de pimentón del país.

Además, el pimiento para pimentón es, sin lugar a dudas, el cultivo tradicional de nuestra Región. Hasta tal punto se identifica a este cultivo artesanal con Murcia que frecuentemente se utiliza el término “pimentoneros” como sinónimo de murcianos y en particular para designar al Real Murcia, Club de Fútbol. En el libro HISTORIA DEL REAL MURCIA se apunta que en la temporada 1922-23, se adoptan los colores que serían definitivos: Camiseta rojo-pimentón y pantalón azul mahón, que en ocasiones será negro. 

El pimentón se valora por su doble dimensión de colorante y saborizante. En la gastronomía regional se han desarrollado infinidad de recetas en el que el pimentón dulce es ingrediente indispensable, destacando por su originalidad la Torta de pimentón que se elabora en Totana. El Gremio de Exportadores de Pimiento Murciano, presentó en la Exposición Iberoamericana de 1929, celebrada en Sevilla, un extenso recetario de platos regionales españoles con pimentón incluido.

Además existe una amplia Bibliografía desarrollada en la Región y en la actualidad están en curso diversos trabajos de investigación 

b).- Natural.

Orografía.

La zona de producción del pimentón se encuentra enclavada en el sureste de la Península Ibérica, en la Región de Murcia, con una extensión de 11.320 Km(). En su conjunto, casi una cuarta parte corresponde a tierras bajas por debajo de 200 m. de altitud, el 45% corresponde a altitudes medias entre 200-600 m. Y el 32% de 600 a 2000 m. El relieve es complejo, destacan las altas montañas béticas del Nororeste

Desde el punto de vista geológico, la mayor parte de la Región se encuentra dentro del ámbito de las montañas béticas que suelen estar rodeadas por depresiones con materiales neógenos y cuaternarios. Las montañas van generalmente en dirección suroeste-noreste.

Suelos.

Los materiales postorogénicos son muy frecuentes en la Región, destacando los depósitos de margas, arcillas, rocas evaporíticas y conglomerados. 

Los depósitos cuaternarios están presentes en grandes zonas de llanura y cuencas de los ríos, a veces formando glacis espectaculares. En general, se trata de terrenos ocupados por las mejores zonas de cultivo tanto de secano como de regadío.

Los suelos del Campo de Cartagena y del Valle del Guadalentín empleados para el cultivo del pimiento para pimentón, se pueden clasificar como salinos. La salinidad en los suelos de menores contenidos de sales es estructural, propio de la constitución del propio suelo, mientras que en los otros casos podría deberse a los aportes de cloruros producidos con los riegos.

Clima.

En general, el clima se enmarca como Mediterráneo Subtropical, con características de Marítimo para las zonas próximas a la costa, con altos niveles de evapotranspiración potencial media, que en los meses de Julio y agosto llega a alcanzar valores de 180 en muchas localidades. Esto unido a la escasísima pluviometria media, inferior a los 300 mm. y los altos valores de las temperaturas medias, caracterizan la ecología de la zona e inciden sobre las características del suelo, en especial en el nivel de sales solubles ya que hacen preciso un continuo aporte de agua de riego a este cultivo.

Hidrografía.

El 97% de la Región se encuentra en los dominios de la cuenca del Segura. Además del cauce principal, que atraviesa la Región desde el embalse del Cenajo a Beniel, se presentan diversos afluentes entre los que destacan el río Moratalla, Argos, Quipar, Mula y Guadalentín por el margen derecho, éste último con una gran superficie de cuenca. También son frecuentes grandes ramblas que suelen aportar aguas salobres, destacando las ramblas del Moro, Judío, Tinajón, Salada, Agua amarga, etc.

En la zona de producción de este cultivo, el agua de riego, procede fundamentalmente del Trasvase Tajo-Segura y de los acuíferos existentes que proporcionan aguas de alto contenido salino y que actualmente se encuentran sobreexplotados, siendo muy importante la superficie de riego que carece de recursos.

Flora natural y cultivos.

La economía de la Región de Murcia se caracteriza por su importante vocación agraria y agroalimentaria, que depende en gran medida de la disponibilidad de agua para uso agrícola.

La superficie ocupada por cultivos en 1996, supera ligeramente el 50 % del total; el resto corresponde en su mayoría a matorrales y pastizales con casi un 30%, seguida de formaciones boscosas (sobre todo pinares) en torno al 15 %.

Los regadíos presentan una superficie de casi 200.000 Has., aunque muchos dependen de la disponibilidad del agua; entre ellos destacan los terrenos de huerta con casi la mitad de extensión del total, seguido de frutales de hueso (melocotonero, albaricoquero, etc.), cítricos (limonero, naranjo) y en menor medida olivos, parrales, cultivos forzados, etc.

Los cultivos de secano ocupan más de 400.000 Has. Aunque una parte importante de ellos se presentan en estado de abandono. La parte más importante está ocupada por terrenos cerealistas con exiguas producciones, sobre todo cebada, que suelen estar asociados a la explotación ganadera. Entre los cultivos leñosos destacan el almendro y vid y en menor medida olivo, algarrobo etc.

c).- Condiciones del cultivo

El pimiento es un cultivo de clima cálido, por tanto, exigente en calor. Para su óptimo desarrollo y producción, se estiman necesarias temperaturas diurnas entre 20 y 25 ºC y nocturnas entre16 y 18 ºC. Con temperaturas superiores a los 32 ºC se producen abortos florales especialmente en ambiente seco; cuando existe una elevada humedad relativa, la planta tolera temperaturas de más de 40 ºC.

Es un cultivo exigente en humedad ambiental con requerimiento del 50 – 70 % HR; especialmente durante la floración y cuajado de frutos. Durante las primeras fases del desarrollo precisa y tolera una humedad relativa más elevada que en fases posteriores.

El pimiento también es exigente en luminosidad durante todo el ciclo vegetativo, especialmente en la floración, cuajado y maduración del fruto. Hasta tanto la luminosidad es un factor limitativo, que, una falta de la misma provoca un ahilamiento de la planta con alargamiento de los entrenudos y de los tallos, que quedarían débiles y no podrían soportar el peso de la cosecha.

La reproducción del pimiento se hace por semillas, verificándose la siembra a mediados de diciembre o primeros de enero. Como en estas fechas las condiciones térmicas no son las apropiadas ni para la germinación ni para la vida y desarrollo de las plantas jóvenes, se dispone de semilleros especiales, denominados “almajaras”, que son unos hoyos rectangulares enclavados en el suelo, con una anchura aproximada de 1,5 m. dependiendo la longitud de la nivelación del terreno y que actúan de camas calientes cubiertas con plástico.

Texto nuevo con la modificación:

a) Natural.

Orografía.

La zona de producción del pimiento destinado a la DOP Pimentón de Murcia se encuentra enclavada en el sureste de la Península Ibérica constituido por municipios de la Región de Murcia, Alicante, Almería y Granada). El relieve es complejo, las tierras de los municipios de Alhama de Murcia, Beniel, Cartagena, Molina de Segura, Murcia, San Javier, Santomera, Torrepacheco en la Región de Murcia y Elche, Guardamar del Segura y Pilar de la Horadada y Orihuela en Alicante se ubican por debajo de los 200 m de altitud. Esta zona supone menos de la mitad de la extensión de la zona geográfica. 

La mayor parte las tierras se sitúan en altitudes medias o altas. Los municipios de Caravaca, Fortuna, Librlilla, Lorca, Mazarrón, Puerto Lumbreras y Totana en la Región de Murcia, Orce y Puebla de Don Fadrique en Granada y Pulpí, Vélez Blanco y Vélez Rubio en Almería corresponden a altitudes superiores, entre 200-2000 m.. 

Esta diferencia de altitud dentro de la zona delimitada determina las épocas de cultivo que pueden variar según la climatología.

Desde el punto de vista geológico, la zona geográfica amparada se encuentra dentro del ámbito de las montañas béticas, estando rodeada por depresiones con materiales neógenos y cuaternarios. Las montañas van generalmente en dirección suroeste-noreste.

Suelos.

Los materiales postorgénicos son muy frecuentes, destacando los depósitos de margas, arcillas, rocas evaporíticas y conglomerados. 

Los depósitos cuaternarios están presentes en grandes zonas de llanura y cuencas de los ríos, a veces formando glacis espectaculares. En general, se trata de terrenos ocupados por las mejores zonas de cultivo tanto de secano como de regadío.

Los suelos del Campo de Cartagena y del Valle del Guadalentín, empleados para el cultivo del pimiento para pimentón, se pueden clasificar como salinos. 

Así mismo, los suelos de la Vega Baja del Segura y Bajo Vinalopó también se clasifican como salinos con valores superiores a 3ds/m. La salinidad en los suelos de los municipios de Almería y Granada son variables registrándose valores superiores a 7 ds/m en Pulpí. 

La salinidad en los suelos de menores contenidos de sales es estructural, propia de la constitución del propio suelo, mientras que en los otros casos podría deberse a los aportes de cloruros producidos con los riegos.

Clima.

La zona geográfica se enclava en el sureste de la península ibérica, con un clima templado de influencia mediterránea y cierta continentalidad. Se caracteriza por ser semiárido, con precipitaciones entre 200 y 500 mm aproximadamente y  altos niveles de evapotranspiración potencial media, que en los meses de julio y agosto llega a alcanzar valores de 180 en muchas localidades. 

La temperatura a lo largo del año se presenta gráficamente como una campana, con temperaturas más bajas en invierno que inician el ascenso en el mes de abril y mayo hasta alcanzar su máximo en los meses de julio y agosto. 

La escasa pluviometría media, y los altos valores de las temperaturas medias en la época de plantación y producción, caracterizan la ecología de la zona e inciden sobre las características del suelo, en especial en el nivel de sales solubles ya que hacen preciso un continuo aporte de agua de riego a este cultivo.

Hidrografía.

La mayor parte de la zona geográfica se encuentra en los dominios de la cuenca del río Segura. También destacan ríos como el río Vélez y Chirivel, el cual forma parte de cabecera de la cuenca del río Guadalentín y atraviesan la Comarca de los Vélez y el río Huescar que nace en el valle situado al este de la Sagra, en el término municipal de Puebla de Don Fabrique.

En la zona de producción de este cultivo, el agua de riego, procede fundamentalmente del Trasvase Tajo-Segura y de los acuíferos existentes que proporcionan aguas de alto contenido salino y que actualmente se encuentran sobreexplotados, siendo muy importante la superficie de riego que carece de recursos.

Flora natural y cultivos.

La economía de la zona geográfica del ámbito de la DOP se caracteriza por su importante vocación agraria y agroalimentaria, que depende en gran medida de la disponibilidad de agua para uso agrícola.

Los regadíos presentan una superficie superior a 200.000 Has., aunque muchos dependen de la disponibilidad del agua; entre ellos destacan los terrenos de huerta con casi la mitad de extensión del total, seguido de frutales de hueso (melocotonero, albaricoquero, etc.), cítricos (limonero, naranjo) y en menor medida olivos, parrales, cultivos forzados, etc.

Los cultivos de secano ocupan más de 400.000 Has. Aunque una parte importante de ellos se presentan en estado de abandono. La parte más importante está ocupada por terrenos cerealistas con exiguas producciones, sobre todo cebada, que suelen estar asociados a la explotación ganadera. Entre los cultivos leñosos destacan el almendro y vid y en menor medida olivo, algarrobo etc.

c).- Condiciones del cultivo

El pimiento para la DOP Pimentón de Murcia es un cultivo de clima cálido, por tanto, exigente en calor. Para su óptimo desarrollo y producción, se estiman necesarias temperaturas diurnas entre 20 y 25 ºC y nocturnas entre16 y 18 ºC. Con temperaturas superiores a los 32 ºC se producen abortos florales especialmente en ambiente seco; cuando existe una elevada humedad relativa, la planta tolera temperaturas de más de 40 ºC.

Es un cultivo exigente en humedad ambiental con requerimiento del 50 – 70 % Hr; especialmente durante la floración y cuajado de frutos. Durante las primeras fases del desarrollo precisa y tolera una humedad relativa más elevada que en fases posteriores.

El pimiento destinado a la DOP Pimentón de Murcia también es exigente en luminosidad durante todo el ciclo vegetativo, especialmente en la floración, cuajado y maduración del fruto. Hasta tanto la luminosidad es un factor limitativo, que, una falta de la misma provoca un ahilamiento de la planta con alargamiento de los entrenudos y de los tallos, que quedarían débiles y no podrían soportar el peso de la cosecha.

En la producción de pimiento para la DOP Pimentón de Murcia, al igual que las condiciones de cultivo, también influye el factor humano, es decir, el conocimiento específico de los productores.

Es por esto, que la producción del pimiento destinado a la DOP Pimentón de Murcia se fundamenta en el saber hacer de los productores. La selección de las tierras, así como el sistema de preparación de la siembra, la selección de la semilla, la plantación y la recolección tiene un impacto directo en las características del producto final. Por este motivo, los productores conocedores de las necesidades del pimiento para la obtención de Pimentón de Murcia han podido extender los cultivos a tierras colindantes que presentan las mismas características naturales, sobre todo las relacionadas con la temperatura, humedad y luminosidad. 

La reproducción se hace por semillas seleccionadas entre las mejores plantas de la cosecha anterior, normalmente, de la primera cogida y de frutos secados al sol, conservados en condiciones de mínima luz y temperatura fresca. Tradicionalmente para mantener estas condiciones de mínima luz y temperatura fresca las semillas se introducían hasta el tiempo de siembra en una orza de barro o en cajas de hojalata.

Después de la selección de las semillas tiene lugar la siembra. Las semillas se siembran con un buen abonado o estercolado y protegidas del frío.  La verificación de la siembra se realiza a mediados de diciembre o primeros de enero. Como en estas fechas las condiciones térmicas no son las apropiadas ni para la germinación ni para la vida y desarrollo de las plantas jóvenes, los productores establecían sus propios semilleros especiales, denominados “almajaras”. Para la protección del frío, se utilizaban cobijas de caña, arcazabas o broza, después se cubría con mantillo fino y este con gravín para evitar la formación de costras. Las “almajaras” consistían en unos hoyos rectangulares enclavados en el suelo, con una anchura aproximada de 1,5 m., dependiendo la longitud de la nivelación del terreno, y en medio una especie de senda donde se plantan las semillas. Actualmente, para la protección del frío se utilizan coberturas plásticas, denominándose “planteles” que actúan igual que las “almajaras” como camas calientes, o bien, se siembra en alveolos de bandejas de semilleros con un buen sustrato, donde las semillas, seleccionadas por los agricultores o certificadas, se mantienen en unas condiciones óptimas de temperatura controlada por personal especifico y profesional responsable de los semilleros. 


La plantación no se realiza nunca antes del 15 de abril. El 25 de abril, día de San Marcos, es el día que tradicionalmente se considera más adecuado, para evitar las heladas. La plantación se realiza en surcos, o en acolchado plástico, las matas se colocaban a un palmo de distancia unas de otras, al tresbolillo, procediendo al riego por inundación “a manta” o bien por riego localizado que permite un mejor control de la escasa agua y de los abonados.


El momento de la recolección es crucial para la obtención del pimiento que otorgue las características sensoriales del producto amparado por la DOP. La recolección se realiza de forma manual, recolectando únicamente aquellos pimientos que se encuentran en el punto máximo de maduración. Son los productores, con su conocimiento sobre el producto, los que determinan este momento pudiendo diferenciar en cada planta los pimientos que se encuentran en su estado óptimo, es decir, los que presentan su máxima intensidad de color, mayor contenido de pigmentos naturales, y el mínimo contenido de agua.

 
Una vez recogidos los pimientos, se extendían en zarzo, explanadas o en las faldas de los cabezos, según se tratase de pequeñas o grandes partidas, hasta su deshidratación por el calor del sol. Este tipo de secado tradicional se mantiene en el tiempo, aunque también se ha introducido el secado en secadero.
Justificación:
Se modifica el apartado correspondiente al vínculo, en lo que se refiere a las menciones a la zona geográfica, no en sus características propias, ni en lo que dichas características aportan a la diferenciación del producto, dado que todas las zonas geográficas ahora solicitadas son idénticas, sino en las menciones que se hacen a superficie o volumen de producción, que estaban restringidas a la Región de Murcia.
La solicitud inicial, aportaba las referencias bibliográficas y técnicas que avalan la totalidad de la zona ahora solicitada, si bien, dada la concentración de los productores que inicialmente presentaron dicha solicitud, se restringieron las menciones a la zona inicialmente protegida.

Toda la zona ahora solicitada, es originariamente productora de pimiento para pimentón, si bien presenta numerosas oscilaciones en las superficies de producción, en función de cada campaña, razón está por la que la solicitud inicial, quedo restringida a la zona que en ese momento se encontraba en producción.
Las zonas productoras abarcaban desde las comarcas de Alicante hasta las de Almería o Granada, incluyendo la totalidad de la provincia de Murcia, que queda centrada en ese territorio. El cultivo se desplaza a las diferentes parcelas de este territorio en función de las condiciones de cada campaña y como consecuencia de las posibles plagas, mejor estado de los acuíferos o cultivos económicamente más rentables para los agricultores, destinando diferentes parcelas cada año y oscilando la producción de pimiento para pimentón, en función de las oscilaciones del mercado.

Estas últimas, han condicionado especialmente durante numerosos años la pérdida de zonas cultivadas, que ahora vuelven a recuperarse, por el mayor interés de los productores en la puesta en valor de su territorio, ante la comercialización de productos importados que nada tienen en común con la calidad de su producto originario. 

Se incorpora la descripción que avala el saber hacer humano y su impacto en la especificidad del producto como elemento importante del vínculo.
Se suprimen del vínculo las descripciones históricas y las referencias a libros y fuentes bibliográficas.

Documento Único

Esta modificación se incluye en el apartado 5. Vínculo con la zona geográfica.

La modificación se considera no menor para los apartados B, C y F porque se refiere a las características del producto, modifica el vínculo y afecta a la zona geográfica.
4. Apartado G) Estructura de Control
Texto actual:

G).- ESTRUCTURA DE CONTROL.- 

Los controles y la certificación van a ser ejercidos provisionalmente por la Autoridad competente: Dirección General de Estructuras e Industrias Agroalimentarias de la Consejería de Agricultura, Agua y Medio Ambiente, hasta que se constituya su Consejo Regulador formado por representantes del sector productor y elaborador y cumpla la Norma EN 45011.

Texto nuevo con la modificación:

G).- ESTRUCTURA DE CONTROL.- 

Los controles y la certificación están delegados por la Autoridad competente: Dirección General de la Industria Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación, en el Consejo Regulador de la DOP “Pimentón de Murcia”, formado por representantes del sector productor y elaborador, acreditado en la norma ISO/IEC 17065. 
Justificación:
Se modifica la definición de la Estructura que va a realizar los controles, en lo relativo al organismo que asume las funciones de certificación es el Consejo Regulador de la DOP “Pimentón de Murcia”por delegación de la Autoridad competente. Por otra parte se actualiza la norma de aplicación, ISO/IEC 17065 “Requisitos generales para entidades que realizan la certificación de producto” aprobada en septiembre de 2012, lo que dio lugar a la anulación de la norma UNE-EN 45011:1998 entonces vigente. Con el fin de que las organizaciones que para entonces ya estaban sujetas a los requisitos exigidos por la anterior norma se pudieran adaptar a los nuevos requisitos, se estableció un periodo transitorio de tres años a contar desde la aprobación que ya ha finalizado.
En el proceso de solicitud de la modificación del pliego de condiciones, el Consejo Regulador DOP Pimentón de Murcia ha obtenido la acreditación en la norma UNE-EN ISO/IEC 17065.

5. Apartado I) Requisitos que deben cumplirse en virtud de las disposiciones comunitarias y/o nacionales
Texto actual:

I).- REQUISITOS QUE DEBEN CUMPLIRSE EN VIRTUD DE LAS DISPOSICIONES COMUNITARIAS Y/O NACIONALES
· Ley 25/1970 “Estatuto de la Viña, del Vino y de los Alcoholes, en el caso que se constituya un Consejo Regulador para ejercer como Estructura de Control.
· Real Decreto 2242/1984, de 26 de Septiembre por el que se aprueba la Reglamentación Técnico-Sanitaria para la elaboración, circulación y comercio de condimentos y especias. (B.O.E. nº 306, de 22 de diciembre de 1984).
Texto nuevo con la modificación:

I).- REQUISITOS QUE DEBEN CUMPLIRSE EN VIRTUD DE LAS DISPOSICIONES COMUNITARIAS Y/O NACIONALES
· Real Decreto 2242/1984, de 26 de Septiembre por el que se aprueba la Reglamentación Técnico-Sanitaria para la elaboración, circulación y comercio de condimentos y especias. (B.O.E. nº 306, de 22 de diciembre de 1984).

· Orden de 20 de abril de 2001, de la Consejería de Agricultura, Agua y Medio Ambiente por la que se crea el Consejo Regulador de la Denominación de Origen Pimentón de Murcia. 

· Orden de 17 de diciembre de 2001, de la Consejería de Agricultura, Agua y Medio Ambiente por la que se aprueba el reglamento de la Denominación de Origen Pimentón de Murcia y de su Consejo Regulador.
· Real Decreto 1335/2011, de 3 de octubre, por el que se regula el procedimiento para la tramitación de las solicitudes de inscripción de las denominaciones de origen protegidas y de las indicaciones geográficas protegidas en el registro comunitario y la oposición a ellas.

Justificación:
Se modifica este apartado para adecuar las normas que aplican a la legislación actual.


Las modificaciones de las secciones G e I no afectan al documento único.
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