SECRETARIA GENERAL
DE SANIDAD

DIRECCION GENERAL DE
SALUD PUBLICA

GUIA MINISTERIO SANIDAD PARA CUMPLIMENTAR FORMULARIOS APQA
Rev. 4 (18/03/2024)*

Este documento es una nota complementaria a la guia que las autoridades coreanas han
facilitado para la cumplimentacion de los formularios, que esta disponible en
https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/operadores/informacionEsp
ecifica/docs/Corea_GuideLineforManagementRuleofOverseasLivestockProductsEstablishm
.pdf, por lo que, si bien se hacen aclaraciones, estos cuestionarios se deben cumplimentar
de manera libre y adaptada a la realidad de cada empresa.

El objetivo de este documento es aclarar aquellos campos que generen dudas, todo ello
para que las respuestas sean homogéneas y no existan errores en la cumplimentacion que
determinen que los expedientes no puedan continuar el tramite por estar incompletos o mal
cumplimentados.

Este es un documento interno de caracter reservado que se ha facilitado a las asociaciones
del sector y a los Servicios Oficiales para que lo distribuyan a las empresas interesadas en

exportar a Corea del Sur.

Como indicaciones generales:

- Aguellos campos que no sean de aplicacién a la empresa, se debe indicar N/A, pero
no se debe dejar ningln campo en blanco.

- No se ha exigido formato de remisién, por lo que la documentacion se puede enviar
en un solo PDF o varios (siempre en formato PDF para evitar que se pierda
informacién).

- El documento “LISTA DE INSPECCION PARA ESTABLECIMIENTOS DE CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS DE PORCINQ”, esta formado por varias partes, las cuales:

o La parte de evaluacion global de los resultados de inspeccion y las partes | y Il seran
cumplimentados por la Direccién General de Sanidad de la Produccion Agraria del
MAPA y por el establecimiento.

o La parte de informacién general y las partes lll, IV y V serdn cumplimentadas
por el establecimiento y verificadas por SOSP segun instrucciones.

o El documento Overall Evaluation of Inspection Results ir4 firmado por la
Direccién General de Sanidad de la Produccion Agraria del MAPA y por el SOSP
adscrito al establecimiento.

! Apéndice de cambios: Se incluyen los requisitos de regionalizacién para PPA negociados en el ASE-3219.


https://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Corea_Parte0_EvaluacionGlobal.docx
https://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Corea_Parte2_SanidadAnimal.docx
https://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Corea_InformacionGeneral.docx
https://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Corea_InformacionGeneral.docx
https://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Corea_InformacionGeneral.docx
https://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Corea_InformacionGeneral.docx

o YHEALS} -General Information — INFORMACION GENERAL

CUMPLIMENTAR POR EL ESTABLECIMIENTO

Sl

Nombre del establecimiento

NOMBRE TALY COMO FIGURA EN EL RGSEAA

E~N DN
Direccion

DIRECCION TALY COMO FIGURA EN EL RGSEAA

20lHS

O - -

N@ Autorizacion (RGSEAA)

TALY COMO FIGURA EN EL RGSEAA (sin afiadidos como “ES” o “CE” ...)

s o]
S LRt

Fecha de autorizacion

SE REFIERE A LA FECHA DE AUTORIZACION EN EL RGSEAA (no alafechade
autorizacion en lista para Corea del Sur)

AQO|x=
S LTS

Especies animales
autorizadas

ESPECIES AUTORIZADAS EN EL RGSEAA

A =
03O|_|go

Tipo de actividad autorizada

* Slaughter, Cutting/packaging Plant, Processing plant, Cold storage

*Matadero, Sala de despiece /envasado / planta de transformacién / Almacén
frigorifico SE DEBE TACHAR LO QUE NO APLIQUE. EN MODIFICACIONES DE ALCANCE,
INCLUIR TANTO LAS ACTIVIDADES YA AUTORIZADAS COMO LAS QUE SE SOLICITAN

AU ALY US4 - MY | 2B =/ NSEEMET | Ton/Y
L 54 Matadero Cabezas / dia Sala de despiece / Ton /dia
o T

) L d
Capacidad mdxima de envasado
trabajo y produccion por dia Ton/¥ H bRt m’
COMPLETAR DONDE A8 Ton/dia Almacén frigorifico
PROCEDAY, EN EL RESTO, Planta de
INDICAR N/A transformacion
A2t Z|oy =% F/e AMSEENEE Ton/¥
XIOIEA L WAL S Matadero Cabezas / hora Sala deddespiece / Ton /hora
Madxima capacidad de envasado
trabajo y produccion por AgIEE Ton/¥ H b m’
hora Planta de Ton/hora Almacén frigorifico
COMPLETAR DONDE transformacion
PROCEDAY, EN ELRESTO,
INDICAR N/A

Total: SOLO COMPLETAR EN CASO DE MATADEROS.

EEFARIE -
. Hay que indicar el nimero total (empresa y oficiales) de los apartados “Veterinario” +
N2 de inspectores en “ ”
. Inspector de matadero”.
matadero:
- 20| A} o AYF R 2%/ Administracion autonémica: VETERINARIOS OFICIALES DE LAS CCAA
I EN EL MATADERO
- Veterinario

o R A%/ Administracion local EN EL CASO DE MATADEROS CONTROLADOS POR
VETERINARIOS OFICIALES DE ENTIDADES LOCALES (AYUNTAMIENTOS)

- B|At2=5: / Establecimiento PERSONAL LICENCIADO EN VETERINARIA PROPIO DE LA
EMPRESA




Ex7A

- Inspector de matadero

o HEFH E A2/ Administracién autonémica: N.2 DE AUXILIARES OFICIALES DE
INSPECCION DE LA COMUNIDAD AUTONOMA (en aquellas que dispongan de esta
figura)

T E AL/ Administracion local N.2 DE AUXILIARES OFICIALES DE
INSPECCIONPERTENECIENTES A ENTIDADES LOCALES

o®| At 225 / Establecimiento PERSONAL NO VETERINARIO DE LA EMPRESA QUE
TRABAJE EN EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD COMO INSPECTOR

=O{Oo| A
SEET

Numero de empleados
INDICAR AQUI
N.2 EMPLEADOS

A U/3, B RIA|Zh/ 2
Dias laborables / semana: Horas

laborables / dia

iz RS

Turnos /dia

£5371 Hy
Paises a los que exporta

LISTA DE PAISES A LOS QUE EXPORTA

7|EL
Otras informaciones

OPCIONAL: OTROS DATOS DE LA EMPRESA QUE SE CONSIDEREN IMPORTANTES




sfel=uE2Ed s E)UEA
Overseas Livestock Establishment Approval (Change) Application

HAS EIARE SOl [ HA [ MEA
Livestock Establishment Approval [ ] Change [ ] Application

- Los establecimientos de autorizacién deben sefialar lacasilla “Approval”. En los casos de
modificacién de datos en la empresa y modificacion de alcance, se debe sefialar la casilla
“Change”.

- La casilla a marcar se encuentra situada justo detras de la palabra.

En caso de “Approval”: Livestock Establishment Approval [ X ] Change [ ] Application

En caso de “Change”: Livestock Establishment Approval [ ] Change [ X] Application

SPAIN
=7t3
Country name
AR SR FECHA DE LA SOLICITUD DE AUTORIZACION O DE RENOVACION O

MODIFICACION DE ALCANCE (NO SE REFIERE A LA FECHA DE

Application date -
AUTORIZACION EN LISTA)

ot x| NOMBRE TALY COMO FIGURA EN EL REGISTRO DE LA AESAN
HH

Company name

NUMERO DE RGSEAA TALY COMO FIGURA EN EL REGISTRO DE

o E2 - . .
M sEH= LA AESAN (no emplear siglas “ES” o “CE” acompainando al nimero deregistro)

Company registration no.

IR = DIRECCION EXACTA, TAL Y COMO FIGURA EN EL REGISTRO DE LA AESAN

Company address

9 MH Al By
Prepared for the approval application

(DGPS XHE HE mE oW
GPS coordinate Longitude
o mN oS
Latitude
@3 210l SHO|X| =A http://www INDICAR N/A EN EL CASO DE QUE LA EMPRESA NO TENGA PAGINA WEB.
Online homepage address

(3 #& =3 / Livestock species handled SOLO SE PUEDE SENALAR “PORK”

[ 12/ Cattle [ X]EHX[/Pork [ /Horse [ 1Y /Sheep [ 4t/ Goat [ ] AHS /Deer [ ] EFE/ Ostrich
[ 1£7] / Rabbit [ 1 A& / Kangaroo

[17t2(FHAESZ 7|XY: &, 22|, HZE &)/ Poultry (Stated Specifically: chicken, duck, turkey, etc.)
[17IEKFHS2Z 7|RY: ) / Others (Stated Specifically: )



http://www/

(@) 52 AMH &F / Approval request operation type INDICAR LAS ACTIVIDADES SOLICITADAS A COREA DEL SUR (LOS

OPERADORES REENVASADORES (RW) QUE QUIERAN SOLICITAR ESTA ACTIVIDAD, DEBEN CONSULTAR EL ANEXO 2 DEL
PROCEDIMIENTO ESPECIFICO DE COREA DEL SUR)
EN MODIFICACION DE ALCANCE, DEBE MARCARSE LAS ACTIVIDADES YA AUTORIZADAS Y LAS QUE SE SOLICITAN

[ 1535 & (Slaughter plant) Matadero [ ]2 Z 2% 2| & (Meat Cutting/ Packaging plant) sala despiece/planta
envasado

[ ] =715 & (Meat Processing plant) Planta de procesado de productos carnicos (PP)
[ 12 2H%EH(Cold storage) Almacén frigorifico [ ] 7|04 (Casing) Tripas

G fstal=o 2 £ZEStUXISHE 5 / Item to be exported to the Republic of Korea

HMZYE / Product name | A& / Raw material 0|8 |&F FI/Used 7|E} (YEH Y E)

meat part Others (refrigerated/frozen)
Ol Al) 2 M K] Ol Al) = X227 Ol Al) = X2 7] T2 22
(Example) Sausage (Example) Pork meat (Example) Pork meat leg part

+EEZ9| 7+8337 I Flow chart of processing of the export item
DEBE ADJUNTARSE EL/LOS DIAGRAMAS DE FLUJO QUE INTEGREN A LAS DIFERENTES REFERENCIAS DE PRODUCTOS
EXPORTABLES. EL N2 DE DIAGRAMAS DE FLUJO QUE SE INCORPOREN DEPENDERA DE COMO TENGA ORGANIZADA
LA EMPRESA EL SISTEMA DE AUTOCONTROL Y DEL ALCANCE DE LAS ACTIVIDADES Y PRODUCTOS QUE LA EMPRESA
QUIERE AUTORIZAR. EN ESTE SENTIDO, HABRA DIAGRAMAS DE FLUJO COMUNES QUE INTEGREN MULTIPLES
REFERENCIAS (CéMO PODRIAN SER PRODUCTOS DESPIEZADOS) Y DIAGRAMAS DE FLUJO MAS ESPECIFICOS (CéMO
PODRIA SER JAMON CURADO)

HE 1-7tSTHAE AT S AT 7|TH (22 I AIZHXEM|S] 7| RH) / Attachment 1 - Submission of the photo and
explanation for each processing stage (the detailed submission of the temperature and time)

ES NECESARIO QUE REVISE LA GUIA PROPORCIONADA POR LAS AUTORIDADES COREANAS PARA CUMPLIMENTAR
ESTE APARTADO. TIENEN EJEMPLOS GRAFICOS DE COMO SE PUEDE EXPLICAR DE FORMA SENCILLA EL PROCESO
CON FOTOGRAFIAS. Si ES IMPORTANTE QUE, EN AQUELLAS ETAPAS QUE PUDIERAN TENER TEMPERATURAS
APLICABLES O TIEMPOS, SE SENALEN.

ESTABLECIMIENTOS EN CUYO PRODUCTOS A EXPORTAR SE ENCUENTRE EL JAMON, VIiDEO DE ELABORACION DEL
PROCESO (TAMARNO MAXIMO 1 GB)

HBFEME AZX(HE QI AFZD) / - Photos of final export product (interior and exterior)

DEBEN ADJUNTARSE FOTOS DEL PRODUCTO FINAL TERMINADO, DONDE SE DISTINGAN CLARAMENTE LAS ETIQUETAS
DEL PRODUCTO A EXPORTAR, TANTO INTERNAS, COMO LAS EXTERNAS EN EMBALAJES.

(VISTA EXTERIOR, VISTA INTERIOR)

(7) ZAE A A BYX| = / Establishment photo and layout H58 2- 72 E X A% MM =M ALZ G

Hi X| &= / Attachment 2 - Photos of the entrance, front, and side of the establishment and the layout of the
establishment

APORTAR VARIAS FOTOS DE LA EMPRESA (VISTA FRONTAL, VISTA LATERAL, VISTA AEREA Y ALREDEDORES), DE
BUENA CALIDAD (VER GUIA AUTORIDADES COREANAS)

E2 FYYE Y| Y LRt W X[A™ Ak / The date of the central government's recent regular inspection
and its comments FECHA ULTIMO CONTROL OFICIAL Y RESULTADO

HE 3o Ofgtulzol M Hols HAEAE(HEE)

-TETY YRERE SUU2 HIM(ES, 5T EA)

Attachment 3 - Checklist of compliance with the health requirements of the Republic of Korea

- The copy of license by the government of exporting country (livestock species and operation types)
COPIA DEL RGSEAA DE LA EMPRESA EN INGLES VISADO POR EL SVO (EL MISMO QUE PARA EL MFDS)




S0 7 MH A Ty
Prepared for the approval change application

COMPLETAR EN CASOS DE MODIFICACION DE DATOS Y MODIFICACION DE ALCANCE AL MARCAR LA CASILLA
“CHANGE” (POR EJ. LADIRECCION SOCIAL, NOMBRE, ETC Y NUEVAS ACTIVIDADES EN EMPRESAS AUTORIZADAS).

1) HAStRt st Abg | [ 1 Y B / Company name [ ] 34/ Address, [ ] S2/#% / Approval number,
Matter to be changed [1 25 / Operation type, [ ] 7|E} / Others

-MARCAR la casilla correspondiente en MODIFICACION DE DATOS segtin el
cambio producido en la empresa ([ ] @ H|E / Company name [ T4 /

Address, [ ] 521 / Approval number, [ ] 25 /7|El / Others

-MARCAR [ ] & / Operation type, EN MODIFICACION DE ALCANCE

@ HA XM < ol - INDICAD LOS DATOS ANTES DEL CAMBIO (cambio de datos)

Approval details before -INDICAD EXCLUSIVAMENTE LAS ACTIVIDADES YA AUTORIZADAS (modificacion de
change alcance)

B 751 S LHQ_ -como QUEDARI'A TRAS HABER REALIZADO EL CAMBIO DE DATOS

— T o

-INCLUIR ACTIVIDADES YA AUTORIZADAS Y LAS SOLICITADAS (modificacion de

Details after change ’
alcance). Por ejemplo, CP, PP y CS

@ M Aol oot SYFEROl 517t o 2(FE M7 HF)

Permit of the central government on the change (evidentiary document attached) -DOCUMENTACION ACREDITATIVA
QUE AVALE LOS CAMBIOS POR LOS SVO (CAMBIO DE RGSEAA)

-EN CASO DE MODIFICACION DE ALCANCE, NO ES NECESARIO ADJUNTAR DOCUMENTO.

TE M CHEX MY X 2|A 22
Exporter CEO signature and company seal

FIRMAY SELLO DEL RESPONSABLE DE LA EMPRESA SOLICITANTE

SYYR ST 247/ U AT

Affiliated agency and signature of the veterinarian of the central government

NOMBRE, CARGO, DEPARTAMENTO (en inglés cargo y departamento) Y FIRMA DEL SVO.




Apartado 6

Envio de fotos que explique las etapas de procesamiento (incluir referencia de temperaturay el tiempo en las etapas
de proceso que apliquen) (el ejemplo inferior ha sido proporcionado por las autoridades coreanas y puede que no se
adapte al de su empresa, desarrolle el suyo de forma sencilla siguiendo este ejemplo. Si incorpora etapas de
refrigeracion, despiece, almacenamiento, congelacion etc. indique la temperatura y tiempos). -

Slaughter Stage (ejemplo en matadero)

Cutting of the [ EER T,
| bead ) testes, 2nus,
€8s, preliminary skinning

Removaioftail s Cutting of the Evisceration of
_Kinning ) <hest ) white organs

_red organs

—

Bisecticn of the Wiashirg the Waighirg marking Placed in the pre- .
3rcass ) dressed carcass ) numbesedof | ) riled reom ) Gl’adlng

Apartado 6 Fotos del producto final terminado

Pork rectums frozen

Pork Reetos freaem

el arar.w

Ty Late naz
10995k g
b NSy SR

Description: Pork rectums frozan |
e R Y ] e e
Tempaerature: Taemparaturne storage & transpont min, -18° C
r_Bt'p-! before: 18 month

Packaging: frozen polybiocks in carton (approx 10 K@)

(570 x 300 x 76 mm)
1352 cartons on EURO-Pallet. wrapped with
siratenfoll

 Waeight per piece approx 0.200 kg



Vista interior Vista exterior

=

25
Ammuvsw/wwvmummn
SUCADE STUK'S

SLACHTDATUM M1906-19 =5 M s
PRODUK A mfsvnrsssucmerrmo SO0HX| 1
e ey ern V 101 BWAMDEN 40/ Lol el 8 71¥
TE CEl oAbt
w0 s e a8 4AE8 238
DERLAND “5“,3 o LOTNR  SIKS  TARRAGEWICHI  NETTOGEWICHT
'{snm in un(mAMO‘-BTG EMET 00 6 046 KG 981KG

GEPRODUCEERD IN uammm ¥WEC

a2 ESABY, WWW ESAFO0DS COM
a&wwummum RO-C @ Pisa__ SABA) 7302 BH APELDOORN, NEDERLAND

Ejemplo despiece-empaquetado/embalado

- Cutting and Packaging Stage

Entry into the pre-chilled Entry into the pre-chilled
<langhter room grading room

Check on carcass core
temperarure

- Entry into the chilled room Storage in the chilled room
Shrinkage and chilling <

Metal detection



Apartado 7

Ejemplo de fotos de diferentes vistas de una empresa

Vista frontal

—
Minsok LPE Cgaltd.
GrosSwagea=52, 800 m2
bﬁﬂ'd'l’hlg area‘ﬂ 200 m2

Vista lateral

Vista aérea

~Minsok LPC Cogflitd. <
Y Gross area#52,800 m2
= ‘building area 14,200 m2
: ::(,




(23 1) HX 17| HYY WU
(Annex1) Pork meat Establishment Checklist

(ANEXO 1) LISTA DE INSPECCION PARA ESTABLECIMIENTOS DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS DE PORCINO

=7} — Country - Pais

SRl

Establishment name
Razdn social del establecimiento

Heizus

Establishment number

Numero de establecimiento (RGSEAA)

Y Fa
Establishment address
Direccion del establecimiento

o MZAZ1 S8 E7t- overall Evaluation of Inspection Results - EVALUACION GLOBAL DE LOS RESULTADOS DE

INSPECCION

ESTA PARTE SERA CUMPLIMENTADA POR EL MAPA

Sz
Import health requirements

Requisitos sanitarios de
importacion

gduUe

Inspection details
Puntos a verificar

421

Inspection results
Resultado

I . .848M=8xd
Requisitos relativos al lugar
de nacimiento y cria del
animal

ET 2 -HE O Mg EF O B
Se observan los requisitos de nacimiento y cria de mds de 3
meses en el pais exportador

I.28HEd=2

Requisitos relativos a la no
aparicion de enfermedades

+EHYT YIAAY & A7 U2y B =0l o

Se confirma la no aparicion en el pais exportador de
enfermedades que figuran en el certificado sanitario de
exportacion

S HEY WY 21 F4 o
Los requisitos relativos al estatus de libre de enfermedades a

nivel de granja se cumplen

BTl SHULY Y YR Qo] 9Ix F4

o &

El establecimiento de productos de origen animal no se
encuentra en dreas restringidas debido a la aparicion de
enfermedades animales

I $E%8% =2
Requisitos relativos al
establecimiento de productos

=
+ETYT 52 9 ¥Y 5= NY o
Se verifica que el registro del establecimiento y los cambios
relacionados con el registro son adecuados

de origen animal

=
T=n §F9 ldEd % 22l HE o7
Se verifica que las inspecciones sanitarias y el control por parte

de las autoridades competentes del pais exportador son
adecuadas

= -
ZAE0 Oie F 5 54 24 &5 0%

Se cumplen requisitos aplicables a las restricciones de
manipulacién de productos de origen animal




MAHsTS e MAEE 7|2 BQ &4 o
Whether the production farm-related records including
production farm are retained.

Se conservan los registros relacionados con la cria, incluidas las

granjas de produccion de procedencia.

=0 o
. §x 27| o = e solmol M - SHNEA B ol
Requ:s:tos relativos a la

bl Las inspecciones ante y post mortem llevadas a cabo por el
carne y productos cdrnicos de

veterinario oficial son correctas.

porcino D Ao .
=AME0] Ciet 2 28X 24 &5 §F

Se cumplen requisitos aplicables a las restricciones de
manipulacion de productos de origen animal

TSN QF WX A SHHAFA| S MY oE
La prevencion de la contaminacion por patégenos de la carne y
derivados, el embalado y marcado son correctos.

V.7|Et =2 &g, A g, 72 e d HX| =X, fdEe|7|E S
Otros requisitos

a g o
Las condiciones del ambiente y las instalaciones son adecuadas

para prevenir contaminacion cruzada con enfermedades
animales.

St}
Overall Evaluation
Evaluacion Global

o LX)
Fecha de inspeccion

A A X} - Inspector - Inspector /a LAS AUTORIDADES DE SALUD PUBLICA RESPONSABLES DEL CONTROL DEL

ESTABLECIMIENTO REFLEJARAN SU FIRMA UNICAMENTE EN ESTE ESPACIO DEL DOCUMENTO DE
EVALUACION GLOBAL, CON FIRMA MANUSCRITA, SELLO OFICIAL, PUESTO Y DEPARTAMENTO DE
PERTENENCIA.

LA FIRMA DEL MAPA APARECERA DE FORMA DIGITAL

(&%) - (Department) - | (RI&)- (Position) - Cargo (A®&) - (Name) - Nombre (MB)-
Organismo (Signature) -
Firma

|:

% MAE 7MY - Instrucciones para la evaluacion del cuestionario
bl zAr E AR HEE =0 Mt =Es Fe W HAR YT BAKL Qe R, AEHE A JIEHR &

OooOoo™ =

Sl diXldes Hd = HE 220 'O (He) £ X(FEHEY) 2 oot

njo

A. De acuerdo con los "puntos a verificar" correspondientes a los requisitos de salud de importacion, indicar 'O
(adecuado)' o 'X (inadecuado)' en la columna "resultado de la inspeccion” después de verificar los distintos aspectos in
situ a través de las entrevistas con las autoridades competentes y los responsables del establecimiento del pais
exportador, observaciones in situ y comprobaciones de registros.

Lt S AT0| thet HAZI HAYS O 2 38 5 Y27t HYsK| YOt +3 T Y B2 - US L8, B
T L $EHYT £X| 5 MU HBS N0, 25T L £EHYUTO| SS0IY +YAYEAY SHE

SOl Y55t dR0=oFe) ez 7 & ALt

B. Incluso si una parte de los "puntos a verificar" no es adecuada como resultado de la inspeccion en el establecimiento
de productos ganaderos, es posible hacer la evaluacién de 'O (adecuado)' si se demuestra que el pais exportador y el
establecimiento de productos de origen animal logra el objetivo de ser al menos equivalente a los requisitos sanitarios de
importacion en la Republica de Corea en consideracion de las situaciones generales tales como el contexto de la gestion
y supervision de las autoridades del pais exportador, las reglamentaciones relevantes y las medidas del establecimiento
de productos de origen animal.

Ch 2= Y7 A 52T d0(oh Aoz AT XA Elags =2e dR0= oFe)y ez Bote

4 9l




C. Si el equipo de inspeccion confirma la correccion in situ de las infracciones menores por parte de la autoridad
competente del establecimiento de productos ganaderos, sera posible realizar la evaluacion de "O (adecuado)”.

2t "ZAHY 8 22 HX|FH Al ZALE LHES HEFSHA| 2o, HEZAu fEest Aty S0l tisto= FHEL =
FAITHL

D. La seccién “Detalles de la supervision” describe brevemente el contenido de la encuesta realizada en la inspeccion in
situ y especifica los elementos inadecuados detectados como resultado de la inspeccion.



o TEUTO| UM H XM EHE N EHH AL - Inspection Details of Application Status of Import Health Requirement

of Livestock Products Establishment — Estado de aplicacion de las condiciones sanitarias de importacidn en establecimientos de
productos de origen animal

I.EM . ARZZ - Requirements for Birth and Breeding - Requisitos relativos al lugar de nacimiento y cria de los animales

1. The pigs shall have been born and bred in the country of export, or imported from the countries recognized by the South
Korean government to be eligible to export pork meat to South Korea and raised in the exporting country for at least three
months before slaughter. In case of an outbreak of ASF in the exporting country, pork meat and others shall be from pigs
raised for more than 90 days in ASF-free zones since birth or before slaughter.

1. Los cerdos deberdn haber nacido y haber sido criados en el pais exportador, o importados de los paises reconocidos por
el gobierno surcoreano como aptos para exportar carne de cerdo a Corea del Sur, y criados en el pais exportador durante
al menos tres meses antes del sacrificio. En caso de brote de PPA en el pais exportador, la carne de cerdo y otros productos
deberdn proceder de cerdos criados durante mds de 90 dias en zonas libres de PPA desde su nacimiento o antes del
sacrificio.
Hags

- Inspection Item — Puntos a verificar Z A -E - survey Details — Detalles de la supervision

1.1 - Does livestock products establishment prepare the
procedures to determine the farm of origin and breeding
period of at least three months of the pigs before slaughtered
in ASF-free zones of the exporting country for the export to
South Korea?

- Methods for determination, furnishing of the regulations
(health requirements or standards etc.)

A COMPLETAR POR EL ESTABLECIMIENTO
éTiene implantados el establecimiento los procedimientos
para determinar la explotacion de origen y que ha habido un
periodo de cria de al menos tres meses de los cerdos antes de
ser sacrificados en zonas libres de PPA del pais exportador para
la exportacion a Corea del Sur?

- Suministro de los métodos de determinacion, reglamentos
(requisitos sanitarios, etc.), normas, etc., incluidos los
procedimientos operativos

1.2 - Are the confirmation methods whether the origin farms
of the export establishment are located in ASF-free zones and
the period of breeding of at least three months in an ASF-free
zone of the exporting country properly being operated?

- Person in charge, time, place, and method (verification of
documentation and livestock)

A COMPLETAR POR EL ESTABLECIMIENTO

éSe aplican correctamente los métodos de confirmacion de que
las explotaciones de origen estdn situadas en zonas libres de
PPA y del periodo de cria de al menos tres meses en una zona
libre de PPA del pais exportador?

- Persona responsable, hora, lugar y método (verificacion de
la documentacion y del ganado)

1.3 - Is the management of relevant recording acceptable?

- Check date and time, checked contents, author signatures,
and archiving (2 years), methods for managing records (e.g.
data processing system)

A COMPLETAR POR EL ESTABLECIMIENTO

éLa gestion de los pertinentes registros es correcta?

- Se comprueba en los registros la fecha, el contenido, las
firmas de los autores y su archivo (2 afios)

Hada

Resultado




IO. & J|2h =2 _Requirements for non-onset Animal Disease - Requisitos relativos a la no aparicion de enfermedades

2. The country of export shall be free of foot-and-mouth disease for one year before export, vesicular stomatitis, swine
artillery, and rinderpest for two years before export, and African swine fever for three years before export, and no
vaccination for these diseases shall have been carried out. In case of an outbreak of ASF in the exporting country, pork
meat produced from animals in ASF-free zones may be exported to Korea. A “Free zone” means an area recognized by the
government of the Republic of Korea, referring to an ASF-free zone other than an ASF-restricted zone.

2. El pais exportador (Espafia) deberd estar libre de Fiebre aftosa durante un afio antes de la exportacion, estomatitis
vesicular, Enfermedad vesicular porcina o Peste bovina durante 2 afios antes de exportar, y Peste Porcina Africana 3 afios
antes de exportar, y no se ha practicado la vacunacion frente a estas enfermedades. En caso de un brote de PPA en el pais
exportador, la carne de cerdo producida a partir de animales en zonas libres de PPA podrd ser exportada a Corea. Una
"Zona libre" significa un drea reconocida por el gobierno de la Reputblica de Corea, refiriéndose a una zona libre de PPA que
no sea una zona restringida de PPA.

HAE= - Inspection Item — Puntos a verificar ZAMU-E - survey Details — Detalles de la supervision

2.1 - Is the above mentioned disease defined as a target of
obligatory report in the laws of exporting country in case of
occurrence? ¢éIn case of an outbreak of ASF in the exporting
country, does the exporting country have procedures for
reporting the outbreak status of ASF and related laws?

- Methods for reporting and the regulations

Las enfermedades mencionadas, dson de declaracion CUMPLIMENTA EL MAPA
obligatoria segun la normativa del pais en caso de que se
produzcan?

En caso de brote de PPA en el pais exportador, édispone el pais
exportador de procedimientos para notificar la situacion del
brote de PPA y de leyes al respecto?

- Métodos de notificacion y normativa

2.2 - Is the government of exporting country operating
preparing a way to determine the situation of livestock disease
outbreak when issuing export quarantine certificate?

- Methods for managing the outbreak and status of the
government of the exporting country (e.g. data processing
system) and the regulations

éLas autoridades del pais exportador cuentan con medidas que CUMPLIMENTA EL MAPA
le permitan determinar la situacion en cuanto a la existencia
de brotes de enfermedades animales al emitir el certificado
veterinario de exportacion?

- Métodos para gestionar el brote y la situacion del gobierno
del pais exportador (por ejemplo, sistema de procesamiento de
datos) y la normativa

™ 4 Z 1t - Inspection Result — Resultado

3. The exporting country shall be free of swine fever (except the occurrence in boars) for the last one year, recognized it
as a clean country by the Government of the Republic of Korea, and have carried out no vaccination for these diseases.

3. Esparia debe ser libre de Peste porcina cldsica (excepto de jabali) durante el ultimo afio, y reconocido como tal por el
gobierno de la Republica de Corea, y no se ha practicado la vacunacion frente a esta enfermedad.

3.1 - Does the government of exporting country ban the
vaccination against swine fever?

CUMPLIMENTA EL MAPA
El gobierno del pais exportador éprohibe la vacunacion frente
a Peste porcina cldsica?

3.2 - Is there any way to determine that the target pigs for
slaughter have not been vaccinated?

CUMPLIMENTA EL MAPA
¢Hay algun método para determinar que los cerdos
sacrificados no hayan sido vacunados?

™ 4 Z 1 - Inspection Result — Resultado




4. The farms shall be located where three has been no outbreak of brucellosis for three years before slaughter, anthrax
for two years before slaughter, and Aujeszkys disease for one year before slaughter, in addition, it shall be located within
the areas which are free from the quarantine restrictions by government of exporting country with regard to these
diseases. In case of an outbreak of ASF in the exporting country, pork meat and others shall be from pigs not originated
from farms or slaughtered or processed in facilities that are epidemiologically linked to farms affected by an ASF
outbreak.

4. En las explotaciones ganaderas no ha habido ningtin brote de Brucelosis durante los 3 ultimos afios antes del sacrificio,
ningun brote de Carbunco Bacteridiano durante los ultimos 2 afios antes del sacrificio y ningun brote de la enfermedad de
Aujeszky durante el ultimo afio antes del sacrificio. Ademds, las granjas se encuentran en regiones sin restricciones oficiales
por las enfermedades antes mencionadas. En caso de brote de PPA en el pais exportador, la carne de cerdo y otras
procederd de cerdos no originarios de explotaciones o sacrificados o transformados en instalaciones que estén
epidemioldgicamente vinculadas a explotaciones afectadas por un brote de PPA.

4.1 - Is the government of exporting country or livestock
products establishment preparing a way to determine the
requirements of livestock disease freedom for pigs
slaughtered for export to South Korea?

- Furnishing of the regulations (health requirements etc.),
standards etc. including operational procedures
CUMPLIMENTA EL MAPA
éLas autoridades del pais exportador cuentan con medidas que
les permitan determinar el estatus de las enfermedades de los
animales sacrificados para su exportacion a la Republica de
Corea?

- Suministro de los reglamentos (requisitos sanitarios, etc.),
normas, etc., incluidos los procedimientos operativos

4.2 - Are the confirmation methods to determine the
requirements of farm disease freedom properly being
operated?

- Person in charge, time, place, and method (verification of
documentation and livestock)

A COMPLETAR POR EL ESTABLECIMIENTO
éSe estdn aplicando correctamente los métodos de
confirmacion para determinar los requisitos de ausencia de
enfermedades en las explotaciones?

- Persona encargada, tiempo, lugar y método (verificacion de
la documentacion y del ganado)

4.3 - In case of ASF outbreaks in the exporting country, is there
a procedure in place to confirm that pigs for pork meat of
export to Korea are not originated from, slaughtered, or
processed on farms epidemiologically linked to ASF?

- Methods for confirmation, furnishing of confirmation
procedures, regulation (health requirements etc,.)

, L A COMPLETAR POR EL ESTABLECIMIENTO
En caso de brotes de PPA en el pais exportador, {existe un
procedimiento para confirmar que los cerdos para carne de
cerdo de exportacion a Corea no proceden, han sido
sacrificados o procesados en granjas epidemiolégicamente
relacionadas con la PPA?

- Métodos de confirmacion, suministro de procedimientos de
confirmacidn, reglamentacion (requisitos sanitarios, etc,.)

4.4 - Is the management of relevant recording acceptable?

- Check date and time, checked contents, author signatures,
and archiving (2 years), methods for managing records (e.g.
data processing system) A COMPLETAR POR EL ESTABLECIMIENTO
¢La gestion de los pertinentes registros es correcta?

- Se comprueba en los registros la fecha, el contenido, las
firmas de los autores y su archivo (2 afios)

™ 4 Z 1 - Inspection Result — Resultado




O. ZHH| 2 X7 -Requirements for non-onset Animal Disease - Requisitos relativos a la no aparicion de
enfermedades

5. Export workplace must not be located within the infected area with the disease satisfying the requirements of farm
disease freedom. In case of an outbreak of ASF in the exporting country, pork meat and others shall be from pigs
slaughtered and processed in an outside area of an ASF-restricted zone.

5. El establecimiento no debe estar situado dentro de la zona infectada por la enfermedad y se cumplen los requisitos de
ausencia de enfermedad en la explotacion. En caso de brote de PPA en el pais exportador, la carne de cerdo y otros
procederd de cerdos sacrificados y transformados en un drea exterior de una zona restringida por la PPA.

5-1. Is the government of exporting country or livestock
products establishment preparing a way to determine that the
livestock products establishment is not included in the infected
area with disease? When ASF occurs, does the exporting
country have and use measures to confirm that the export
establishment is located in ASF-free zones?

- Measures, the regulations, person in charge, confirmation
period CUMPLIMENTA EL MAPA
¢Prepara el gobierno del pais exportador o el establecimiento
una forma de determinar que el establecimiento no estd
incluido en la zona infectada con la enfermedad? Cuando se
presenta la PPA, étiene y utiliza el pais exportador medidas
para confirmar que el establecimiento se encuentra en zonas
libres de PPA?

- Medidas, reglamento, responsable, periodo de confirmacion

qd 2

Inspection Result- Resultado




. =&ZtYH A = A - Requirements for Livestock Products Establishment - Requisitos relativos al establecimiento de productos

de origen animal

6. TEAYE2 TE= o &E ol 2| A5t SE & o|ojof Bt
El establecimiento de productos de origen animal debe estar registrado conforme a las normas pertinentes del pais

oTET SEUHEES A YS)

El establecimiento estd registrado en al pais exportador para las
especies y actividades apropiadas para la produccion de carne de
porcino para Corea del Sur

o Informacion de registro en el pais de exportacion (especies
animales y actividades)

exportador
- ZAMUYE - Details — Detall I

A S - Inspection Item — Puntos a verificar EN Ho survey Details = Detalles de la
supervision

6.1 ~EXFOIEIO [f5h A= G K| 77| AJALO| oSt =X g1 | INDICAR _ ACTIVIDADES Y ESPECIES
AUTORIZADAS EN EL RGSEAA.

o= L0 A= == ol )

2 S0l Tt +=2=01 SSE& of =7t EL ESTABLECIMIENTO ESTA INSCRITO Y

AUTORIZADO EN EL RGSEAA PARA LAS
SIGUIENTES ACTIVIDADES Y ESPECIES:

- ESPECIE: PORCINO

- MATADERO DE PORCINO (SH)

- TRIPAS (ST)

- SALA DE DESPIECE (CP)

- ALMACEN FRIGORIFICO (CS)

- ENVASADOR (RW)

- PLANTA DE TRANSFORMACION DE PRODUCTOS

CARNICOS (PP)
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En caso de que se produzca algun cambio en el establecimiento,

incluida la estructura, ées obligatorio informar del cambio de
acuerdo con la reglamentacion pertinente del pais exportador?

Si, ELESTABLECIMIENTO DEBE
INFORMAR A LOS SERVICIOS
OFICIALES DE SU COMUNIDAD
AUTONOMA DE CUALQUIER CAMBIO
O RENOVACION EN SUS
INSTALACIONES/ACTIVIDADES, DE
ACUERDO CON EL ARTiCULO 6 DEL
REAL DECRETO 191/2011, SOBRE
REGISTRO GENERAL SANITARIO DE
EMPRESAS ALIMENTARIAS Y
ALIMENTOS. ADAPTE SU RESPUESTA
A COMO EN LA PRACTICA
COMUNICAN ESTAS MODIFICACIONES
A LOS SERVICIOS OFICIALES Y LAS
PAUTAS QUE SIGUEN LOS SERVICIOS
OFICIALES EN LA SUPERVISION DE
ESTOS CAMBIOS

“0” (cumple) o “X” (NO CUMPLE) LO QUE
PROCEDA, solo la letra
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El establecimiento de productos de origen animal debe estar bajo la supervision de las autoridades sanitarias del pais
exportador y no mostrar ninguna no-conformidad en el control sanitario rutinario que realiza la autoridad del pais

=
TUR Sz U 2RO s FSt= AF 20| A=t
En caso de constatarse alguna no conformidad tras una inspeccion
sanitaria realizada por las autoridades competentes del pais
exportador, dichas no conformidades ¢éinfringen las condiciones
sanitarias aplicables a las importaciones (nota: en la Republica de
Corea)?

exportador
s TAILE - ils —
HAS S - Inspection Item — Puntos a verificar A < Survey Details — Detalles de la
supervision
7-1. =52 MEO| QMHEA ANt EXSH Alg0| Q= AL | LOSSVOREALIZAN INSPECCIONES. EN

DICHAS INSPECCIONES:

NO SE HAN DETECTADO NO CONFORMIDADES,
O /LAS NO CONFORMIDADES DETECTADAS NO
INFRINGEN LAS CONDICIONES SANITARIAS

DE COREA DEL SUR (INDICAD LO QUEPROCEDA)

7-2. TET SR FHY Ao A Al =2 HYF
NHZEXE 2700 2R A HY=E X LABH=7t

En caso de que se detecten no conformidades, élas autoridades
competentes exigen al establecimiento que tome medidas

SENALE EN QUE SOPORTE DE REGISTROS
OFICIALES (ACTAS, INFORMES DE AUDITORIA,
ETC.) LE DOCUMENTAN LOS SERVICIOS OFICIALES
LAS NO CONFORMIDADES Y LAS PAUTAS QUE LA
CA (indique la CA responsable del control) APLICA




correctoras y, en caso necesario toman medidas administrativas

oportunas?

EN EL SEGUIMIENTO Y CIERRE DE ESTAS NO
CONFORMIDADES (por ejemplo: cierre mediante
acta, hora de control, etc.)

EXISTE NORMATIVA NACIONAL REAL DECRETO
993/2014, SOBRE LOS REQUISITOS DE LA
CERTIFICACION VETERINARIA OFICIAL PARA LA
EXPORTACION, QUE PERMITE ADOPTAR MEDIDAS
CAUTELARES (ARTICULO 18) ANTE
INCUMPLIMIENTOS DE LA NORMATIVA
NACIONAL, A PROPUESTA DE LA AUTORIDAD
REGIONAL QUE CONTROLA EL ESTABLECIMIENTO.

7-3. #EF IS Y G R0A

HE0| A= o7 2Y, HE F7|
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rir

Los establecimientos de productos de origen animal, é¢son sometidos
a controles por las autoridades nacionales sanitarias del pais

exportador?
0 Nombre de la organizacion, periodo de inspeccion

X
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SI, ELESTABLECIMIENTO “......... " ES CONTROLADO
POR “......... ” (DEPARTAMENTO) DE LA CA DE
Cevvenene " CON UNA FRECUENCIA “......... "

o

SENALE QUE SU ESTABLECIMIENTOS ES
SOMETIDO A UNOS CONTROLES OFICIALES
DETERMINADOS TRAS ANALISIS DE RIESGO
EFECTUADO POR LA CA “......... " ESTOS
CONTROLES SE COMPLEMENTAN CON LOS
CONTROLES ASOCIADOS A PROGRAMAS
(BIENESTAR, ETC. SENALE ALGUNOS DE LOS
EJECUTADOS EN SU CA SOBRE LOS QUE LOS SVO
TENGAN REGISTROS ESPECIFICOS). SE PUEDEN
INDICAR CONTROLES PARA EMISION DE
CERTIFICADOS ESPECIFICOS PARA COREA DEL SUR
(SENALE QUE ASE...) Y CONCLUIR CON LA
REVISION ASOCIADA AL PROCESO

DE RENOVACION CON CARACTER ANUAL

& 24 Z 1} - Inspection Result - Resultado

“0” (cumple) o “X” (NO CUMPLE) LO QUE PROCEDA,
solo la letra

8. While conducting the operation to export to the Republic of Korea (ROK), the livestock products establishment shall not
treat the animals and their products which came via the country or region from where the government of ROK does not
allow the importation of the cloven-footed animals and their products. When ASF occurs, pigs for producing pork meat
shall not be in contact with ASF-infected pigs on their way to an export establishment and pass through an ASF-restricted
zone when being transported to Korea for export. However, if it is needed to move to or go through an ASF-restricted
zone, the transportation shall be controlled under measures of using highways and sealing vehicles.

Durante las operaciones destinadas a la exportacion a la Republica de Corea, el establecimiento de productos de origen
animal no deberd manipular animales o sus productos de paises o regiones de los que el gobierno de la Republica de Corea
no permite la importacion de animales ungulados y sus productos. Cuando aparezca la PPA, los cerdos destinados a la
produccion de carne de cerdo no deberdn estar en contacto con cerdos infectados por la PPA en su camino hacia un
establecimiento de exportacion ni atravesar una zona restringida por la PPA cuando sean transportados a Corea para su
exportacion. Sin embargo, si es necesario trasladarse a una zona restringida por la PPA o atravesarla, el transporte se
controlarda con medidas de uso de carreteras y vehiculos precintados.

HZBY= - Inspection Item — Puntos a verificar

ZALE - Survey Details — Detalles de la supervisién

8-1. Is the livestock products establishment preparing a
procedure that is measuring up to Article 82 When ASF
occurs, is there a procedure to confirm management
measures such as using expressway and the sealing of a
vehicle?

o furnishing of the regulations (health requirements etc.),
standards etc. including operational procedures.

¢El establecimiento dispone de un procedimiento que le
permita cumplir el punto 8? Cuando se produce la PPA,
cexiste un procedimiento para confirmar las medidas de

La empresa debera basar su respuesta teniendo en cuenta
la informacion de la pagina web del MAPA sobre PPA
(https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-
animal-higiene-ganadera/sanidad-
animal/enfermedades/peste-porcina-
africana/peste_porcina_africana.aspx):

i. Normativa de aplicacion para enfermedades
animales (Reglamento Delegado (UE) 2020/687,
Reglamento Delegado (UE) 2020/688, Reglamento
Delegado (UE) 2020/689)

ii. Normativa aplicacion en EEMM cuando se detecta
un foco de PPA: Reglamento de Ejecucién (UE) 2023/594




gestion, como el uso de vias rdpidas y el precintado de un | iii. Manual Practico de Operaciones frente a la PPA:

vehiculo. https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-
o Suministro de los reglamentos (requisitos sanitarios, etc.), | animal-higiene-ganadera/manualpracticoppa_tcm30-
normas, etc., incluidos los procedimientos operativos 428107.pdf

DETALLAR EL PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA APORTAR
REGLAMENTOS, NORMAS Y PROCEDIMIENTOS
OPERATIVOS.

8-2. 2t HKjo| 228 MM}y o B X} 20IFT|, SE REFIERE AL PERSON’AL DE LA EMPRESA QUE SE
i e ENC;’QRGA DE LA’GESTION DE ESTE PROCEDIMIENTO:
cH QUIEN, CADA CUANTO,

¢Es acceptable la gestion del procedimiento pertinente? cOMO Y DONDE SE HACE

O Persona encargada, tiempo, lugar y método

“0” (cumple) o “X” (NO CUMPLE) LO QUE

A A Z 1t - Inspection Result - Resultado
PROCEDA, solo la letra

9. TEAUTO = LU =, 7tz & Eatof| ch e 7| S/ 20| 24 0| A E2tx|ojof 5tod, L et Al 2 &
HX 27| Watsd 5 2 X2 E FH| stk Rofof Shot

El establecimiento de productos de origen animal debe mantener los registros originales sobre el sacrificio, la elaboracion
y el almacenamiento diarios durante mds de dos afios y suministrar los datos relevantes, incluidas las granjas de
produccion de carne de cerdo exportada a la Republica de Corea.

A ALHE - Survey Details — Detalles de la

HAYE - Inspection Item — Puntos a verificar e
supervision

Si, EL ESTABLECIMIENTO CONSERVA LOS

9-1. TEXMUM2 £ F, 7t & 2ol Oist 7|5 222 24 0|4 | REGISTROS DIARIOS DEL SACRIFICIO / LA
Basta A=T ELABORACION O / EL

éMantiene el establecimiento los registros originales sobre el sacrificio, la | ALMACENAMIENTODURANTE “......”
elaboracion y el almacenamiento? (segun proceda) (DEBE SER MAS DE 2 ANOS, INCLUIR LO

QUE PROCEDA)

-EN CASO DE MATADEROS: SI, SE APORTA
LA DOCUMENTACION EXIGIDA POR EL
REAL DECRETO 361/2009, EN ANIMALES
DESTINADOS A SACRIFICIO
(DECLARACIONFIRMADA POR LA GRANJA
24 =l | DE ORIGEN DE LOS CERDOS)

9-2. TEXAEE het= +F HX 27|l Y s Sof
AERE st JA=T

¢Proporciona el establecimiento los datos relevantes, incluidas las granjas | -EN CASO DE CP Y PP: SI, EL

de produccidn de carne de cerdo exportada a la Republica de Corea? ESTABLECIMIENTO SE PROVEE DE
ESTABLECIMIENTOS AUTORIZADOS A
COREA DEL SUR Y TIENEN UN CONTROL
COMPLETO SOBRE LA TRAZABILIDAD DE
ACUERDO AL REGLAMENTO 178/2002.

rk

“0” (cumple) o “X” (NO CUMPLE) LO QUE
A A Z 1t - Inspection Result - Resultado PRO(CED: sZ)Io Ia Ie(tra JLoa



https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/manualpracticoppa_tcm30-428107.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/manualpracticoppa_tcm30-428107.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/manualpracticoppa_tcm30-428107.pdf

IV. S| X| 17| 52| =71 - Requirements for Pork Meat etc. — Requisitos para la carne y productos cérnicos de porcino

10. Pork meat etc. shall have been produced from healthy pigs in livestock products establishment as a result of ante- and
post-mortem inspection conducted by a government veterinarian of the exporting country. Slaughterhouses producing
pork meat shall comply with the EU animal disease control regulations and be subject to disease control by the government

of the exporting country.

10. La carne de cerdo, etc. debe haberse producido a partir de cerdos reconocidos sanos como resultado de las inspecciones
ante y post-mortem realizadas por los veterinarios oficiales del pais exportador. Los mataderos que produzcan carne de
cerdo deberdn cumplir la normativa de la UE sobre control de enfermedades animales y estar sujetos al control de

enfermedades por parte del gobierno del pais exportador.

HBY = - Inspection Item — Puntos a verificar

Z A E - Survey Details — Detalles de la supervision

10-1. Is a slaughterhouse located in a ASF-free zone and
subject to disease control by the government of the
exporting country? And does it comply with the EU animal
disease control regulations?

0 methods for confirming a location and relating regulations

¢Estd el matadero situado en una zona libre de PPA y
sometido a control sanitario por el gobierno del pais
exportador? Y <écumple la normativa de control de
enfermedades animales de la UE?

O meétodos para confirmar la ubicacion y la normativa
correspondiente

La empresa debera basar su respuesta teniendo en cuenta
la informacion de la pagina web del MAPA sobre PPA
(https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-
animal-higiene-ganadera/sanidad-
animal/enfermedades/peste-porcina-
africana/peste_porcina_africana.aspx):
i. Normativa de aplicacion para enfermedades
animales (Reglamento Delegado (UE) 2020/687,
Reglamento Delegado (UE) 2020/688, Reglamento
Delegado (UE) 2020/689)
ii. Normativa aplicacién en EEMM cuando se detecta
un foco de PPA: Reglamento de Ejecucion (UE) 2023/594
iii. Manual Practico de Operaciones frente a la PPA:
https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-
animal-higiene-ganadera/manualpracticoppa_tcm30-

428107.pdf

10-2. @5 Fo|22 =57 R =5 A 7|& 0 wEt
X AALE EAISHLE /=)
éLos veterinarios oficiales del pais exportador realizan la

inspeccion ante--mortem de acuerdo con las normas en vigor
en el pais exportador?

Si, LOS VETERINARIOS OFICIALES DE LA CA DE “.......”
REALIZAN LA INSPECCION ANTEMORTEM DE ACUERDO
CON EL REGLAMENTO DE EJECUCION 627/2019, SOBRE
LOS CONTROLES OFICIALES EN PRODUCTOS DE ORIGEN
ANIMAL DESTINADOS A CONSUMO HUMANO.

10-3. §F o2 +E7 FRA =5 HA 7I=0 Wt
SHAl HAFE ZAIBED A=7t
o MESHA MEEF, 7118855, £ 53 dAMUE

o
Zot &
éLos veterinarios oficiales del pais exportador realizan la
inspeccion post--mortem de acuerdo con las normas en vigor
en el pais exportador?
O Para productos desinados al consumo humano verificar que
se incluyen exdmenes para la deteccion de triquina,
cisticercosis y equinococosis.

Si, LOS VETERINARIOS OFICIALES DE LA CA DE “.............. ”
REALIZAN LA INSPECCION POST-MORTEM DE ACUERDO
CON EL REGLAMENTO DE EJECUCION 627/2019, Y
HACEN LOS EXAMENES PERTINENTES DE DISTINTAS
ENFERMEDADES ZOONOSICAS, ENTRE ELLAS, LA
TRIQUINOSIS, LA CISTICERCOSIS Y LA EQUINOCOCOSIS.

104, =EXATOE $22 J|Z0| Hete LA
T2 ZA}012{0] X £|0f YTt
0 EEES, HARIZ (0l H, AAY), ) HZAK|E

7i== (inspection point)

A nivel de matadero, el numero de inspectores para la
inspeccion durante el sacrificio, ées suficiente y responde a los
criterios definidos por el pais exportador?

o Numero de animales sacrificados, numero de personas
dedicadas a la inspeccion (veterinarios, inspectores), nimero
de puntos de inspeccion post-mortem.

EN MATADEROS: EL NUMERO DE

INSPECTORES ES DETERMINADO POR

LA AUTORIDAD COMPETENTE DE LA

CA DE (“......."”) BASANDOSE EN SU

ANALISIS DE RIESGO, CONSIDERANDO

LAS CARACTERISTICAS DEL

ESTABLECIMIENTO Y QUE PERMITE UN ADECUADO
CUMPLIMIENTO DE LA LEGISLACION. EN LA EMPRESA

10-5. d - SHHAALOIA 2 AS MEO

47| & SM=H2e

ok

b EAl Y

MATADEROS:
Si, LOS PRODUCTOS QUE NO SUPERAN LA INSPECCION
ANTE Y POST- MORTEM SE CLASIFICAN E



https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/manualpracticoppa_tcm30-428107.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/manualpracticoppa_tcm30-428107.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/manualpracticoppa_tcm30-428107.pdf

éLa identificacion y la retirada de los productos que no | IDENTIFICAN COMO SUBPRODUCTOS ANIMALES NO
superan la inspeccion ante y post-mortem es correcta? DESTINADOS A

CONSUMO HUMANO (SANDACH) DE

ACUERDO EN EL REGLAMENTO

1069/09, Y SON RETIRADOS POR UNA

EMPRESA GESTORA AUTORIZADA

ESTABLECIMIENTOS NO MATADEROS:
INDICAR “N/A”

A A Z 1t - Inspection Result - Resultado “0” (cumple) o “X” (NO CUMPLE) LO
QUE PROCEDA, solo la letra

11 A 7] 52 BAEP] SI3t0] =5, oA, 713, 28 o B2 A o (o= 52 F40H S5 o4
#14 ol ¢ Ixl ohist S2 2 1 MAHEE 2 S0IML ofl siof Ay} 29 Anse YalaToz

£0| 7ts¢et A8t ALZslof ehet.
Durante las operaciones de sacrificio, despiece, procesamiento, envasado y almacenamiento para producir carne y
productos cdrnicos de cerdo, los trabajadores no deben manipular en el mismo lugar animales y sus productos que no sean
al menos equivalentes a los requisitos de higiene, y deben utilizar la carne cruda exportable a la Republica de Corea para
los productos cdrnicos procesados.

Z AU -E - survey Details — Detalles

HAE= - Inspection Item — Puntos a verificar o
de la supervision

11-1, 22 XHELS 11840 SIS E 2 Sl= & A2 0S| =1 91=7}> | LA EMPRESA DISPONE DEL

PROCEDIMIENTO “.......”, QUE EN SU
o QR EN Ze, BB (RA=U 5) 7IF HA S PUNTO “.......” DESCRIBE LA

oL
¢E/ establecimiento dispone de un procedimiento que le permita cumplir el punto | seGREGACION ENTRE PRODUCTOS

I

112 APTOS Y NO APTOS.
O Suministro de los reglamentos (requisitos sanitarios, etc.), normas, etc., (SE PUEDEN CITAR LOS
incluidos los procedimientos operativos REGLAMENTOSEUROPEOS. PERO NO
HAY QUE APORTARLOS)
112 23 HExjo| 2 8L M| PERSONAL DE LA EMPRESA
= ENCARGADO DE REVISARLO. “Si, EL
CICHK} 3HO|=7| H}EH ’
o B, =], O PROCEDIMIENTO “........” ES
¢Es acceptable la gestion del procedimiento pertinente? REVISADO POR “.......... ” CADA
O Persona encargada, tiempo, lugar y método “ oo ” MEDIANTE “..........”
A A Z 1t - Inspection Result - Resultado “0” (cumple) o “X” (NO CUMPLE) LO

QUE PROCEDA, solo la letra

12. X117 S2 offst 7tFe MEM Ao HAAMo| = LY =X b= WH o2 Xe| = oo} 5t =HX| 17|
S Z&eh ZEX = 2[¥Ho|1 2lA o Polfet Zdolofof Sl ESH L EE v EZEO = AN HSTL
HAl=|0o{of 5t SS9 WA 2lsl 7} ele YRS 2 M| = Acts &t EAIE Brotof Btct. ofofl Ci & A EAI=
AtHof cHetol= & fof & EE Zdolofof etct.

La carne de cerdo, etc., debe ser tratada de manera que no esté contaminada por ningin agente patdgeno de
enfermedades infecciosas animales, y los materiales empleados para el envasado de la carne de cerdo deben ser higiénicos
e inofensivos para la salud humana. Ademds, el numero de establecimiento deberd figurar en el contenido o en el embalaje,
y las carnes de cerdo deberdn haber sido marcadas, demostrando asi que han sido manipuladas de forma que no presenta
riesgos para la salud publica. La marca sanitaria debe ser notificada con antelacion al Gobierno de la Republica de Corea.

II

A& - Survey Details — Detalles de la
supervision

HAZ= - Inspection Item — Puntos a verificar

12-1. T EXMNA T2 U et & H A 179 2t A 25 ot 37P"°I DETALLE QUE CONTROLES REALIZA Y A
HEM 2 HAH 52| 2¥ 2 SH S| /et 22| 7|F2 otA | QUE PARTES DE SU SISTEMA DE

St AT AUTOCONTROL ESTARIAN

cEstablece el establecimiento procedimientos de higiene que le permitan | VINCULADOS: PLANES DE CONTROL
controlar la ausencia de contaminacion por patdgenos de enfermedades | ANALITICO DE MICROORGANISMOS EN
animales durante la produccion y el transporte de carne de cerdo destinada | PRODUCTO, CONTROL DE LA HIGIENE
a la exportacion a la Republica de Corea? PNCH/SSOP,
PREOPERATIVOS/OPERATIVOS....
(ESPECIFICAD SEGUN LA EMPRESA)

12-2. T2 T2 i et= & H X[ 27|of Cf 5+04 - 4&0|0f 2lA|oll | si, SEPUEDEN EMPLEAR PUESTO QUE
= A7 CUMPLE LAS EXIGENCIAS DEL




El material de envasado y embalaje que utiliza el establecimiento para la
carne de cerdo exportada a la Republica de Corea éson higiénicos y son
inofensivos para la salud humana?

REGLAMENTO EUROPEO 1935/2004,
SOBRE MATERIALES Y OBJETOS
PLASTICOS DESTINADOS A ENTRAR EN
CONTACTO CON ALIMENTOS.

LA EMPRESA CUENTA CON UN PLAN DE
PROVEEDORES “........... "

12-3. TEMAE2 Y et= & HA V|2 8= £ =& 2 E
HSE EASIEF st /U=712

El establecimiento ¢incluye el niUmero de autorizacion del establecimiento
en los contenidos o en los embalajes de la carne de cerdo que se va a
exportar a la Republica de Corea?

Si, TANTO EN EMBALAJES EXTERNOS/E
INTERNOS SE INCLUYE EL NUMERO DE
AUTORIZACION (RGSEAA) DEL
ESTABLECIMIENTO

12-4. TET YR TEAAT E M U= & HX| 27|of i SH0d
+&2o| BAEAIE of1 o2 +&sHE HEYS &l o1 3
=7t

— .

Las autoridades competentes del pais exportador i comprueban que la carne
de cerdo destinada a la exportacion a la Republica de Corea ha sido
debidamente marcadas con el marcado sanitario antes de abandonar el

establecimiento?

$

Si, LAS AUTORIDADES
COMPETENTESCOMPRUEBAN QUE
LA MARCA SANITARIA “......”
CORRESPONDE AL
ESTABLECIMIENTO EN EL MARCO
DE LASEXPORTACIONES.

A A Z It - Inspection Result - Resultado

“0” (cumple) o “X” (NO CUMPLE) LO QUE
PROCEDA, sélo la letra

V. ZIEt =A (84, A, 7152 nXY WX =X HA 0{&) - Other Requirements (Whether the environment, the
facilities, and the prevention measures on the cross-contamination of livestock diseases are proper) — Otros requisitos (Entorno,

instalaciones, y medidas de prevencion de contaminacion cruzada correctas)

- RESPONDER BREVEMENTE CADA CUESTION PLANTEADA DE ACUERDO CON LAS CARACTERISTICAS PROPIAS DE




CADA ESTABLECIMIENTO EN EL APARTADO “Inspection Results”.

NO INCLUIR RESPUESTAS QUE NO DESCRIBAN LAS CARACTERISTICAS DE COMO SU EMPRESA CUMPLE LOS
REQUERIMIENTOS. UN EJEMPLO DE UNA RESPUESTA INCORRECTA SERIA INDICAR SOLO “YES”. CON ESTA RESPUESTA
NO PROPORCIONA INFORMACION.

p.e. frente a la pregunta 15 de iluminacion existen 2 opciones: una que Usted conteste “YES”, y otra que Usted detalle
los lux, por ejemplo, en la plataforma de inspeccion post-mortem del SVO. Si Usted de forma sencilla contesta 900 lux
estd aportando una referencia de cumplimiento, porque el minimo requerido es de 540 lux. Recuerde que los SVO
podran solicitarle medicion “in situ” con luxémetro o bien registro de empresa tercera que certifique las mediciones
realizadas

- TODOS LOS ESTABLECIMIENTOS DEBEN COMPLETAR LA CATEGORIA “ASPECTOS COMUNES”, Y LA CATEGORIA
ESPECiIFICA CORRESPONDIENTE A SU(S) ACTIVIDAD (ES) (matadero/sala de despiece, sala de envasado, planta de
transformacién/almacenamiento en frio).

- EN LA(S) ACTIVIDAD (ES) QUE NO APLIQUE A LA EMPRESA, INDICAR “N/A” EN CADA UNO DE SUS APARTADOS.

LAS PREGUNTAS SON SENCILLAS, NO REQUIEREN COMENTARIOS ESPECIALES. TENGA EN CUENTA QUE CADA
RESPUESTA VA A SER EVALUADA POR LOS SERVICIOS VETERINARIOS OFICIALES QUE, EN FUNCION DE LA CONDICION
REAL DE SU ESTABLECIMIENTO, LO RECOGIDO EN SU SISTEMA DE AUTOCONTROL Y LOS RESULTADOS DE LOS
CONTROLES REGULARES Y AUDITORIAS DETERMINARAN SI PROCEDE UNA EVALUACION FAVORABLE O
DESFAVORABLE.

= i iz
Division Inspection Item Inspection Results
Categoria Puntos a verificar Resultados

13. (RIX) 2T 20 7I5sd, o

gt
m
ERH LSO LHE FE2S FX| oL HE 9|

(Ubicacion) élLos edificios del establecimiento estdn situados a una
distancia suficiente de las instalaciones generadoras de contaminacion
tales como efluentes del ganado, productos quimicos u otros
contaminantes que puedan afectar de forma adversa a la seguridad de
los productos del procesamiento del ganado?

14, (YA SH/YS - A) HYU2 SYRE SHtD Yo O,

S - GMA|EO0| HX[E[0f A7t
(Lugar de trabajo / control de plagas). ¢El lugar de trabajo controla el
acceso a las visitas y tiene un sistema de control de plagas (insectos,

3= roedores) en las instalaciones?
Common 15, (A& - =G - 2I|AE) ME, =FO0| S5t 2H7|A|E0]
Aspectos Q=T
comunes .
*EREARZ105L)/A UL (2205 8) S0 BAE (540 T2
0|4

Matadero: Corrales (110 lux) / lugar de trabajo (220 lux) / punto de
inspeccion post-mortem (al menos 540lux)

* 7|._|_XI- 220 A OlAI- E_I_I-XI‘ 75 A OlAI'

Planta de transformacion: Al menos 220 lux, Almacén frigorifico: Al
menos 75 lux

16. (Z|A, 7|7 B4t A Y YESH= £
ME2ZM W7 #2H, 88 - 37 - ¢

7ts ot AE AHES=7t?

(Maquinaria y herramientas) Las partes que estdn en contacto con los

productos animales estdn hechas con material higiénico resistente al




agua para facilitar la limpieza y para la esterilizacion y desinfeccién por
escaldado, vapor o desinfectantes

17. (2ol - =Hy ) 2old 2 SR w0 Yot 37|19 /Y

o 10 o
Ol ol 9 27T0| 2 YO, BFAUL YO FFS FX of
Lishs Rofl KI5t +AI4H| S 240 YTk

(Vestuarios y aseos) ¢Hay vestuarios y bafios limpios y de un tamafio
adecuado para el numero de empleados, y el bafio estd separado,
ubicado en un lugar que no afecte a la sala de trabajo? ¢ Estdn equipados
con instalacidnes de agua corriente?

18 (SYE ?1Y) HLYUOM 2= LRI5H7| ?l5t0] &t %

=] o
QMM OE s Q)1 K O|Lp A

ges S HdH T 2YO|Lt Y3 S22
S-S0 L2 S-S 0| 227t A= SYR tiet =XE ot

(Higiene de los empleados) éLas operaciones se realizan de forma
higiénica con el fin de prevenir la contaminacién en el establecimiento?
¢Toman medidas sobre los empleados, como el uso de ropa limpia y otras
que puedan afectar negativamente a los productos animales debido a
enfermedades o lesiones?

19. (WAt HX|) LTl ofH MHY HHO HAK
QAR K| A= E FHEHIS, A, S, MY, 2, ¥ E, ZY K|
S)0fl 2ot uXt A WX|57| ot e[ & ot U7

(Prevencion de la contaminacion cruzada) é¢Hay medidas para evitar la
contaminacion cruzada por contacto (ganado, vehiculos, empleados,
herramientas de trabajo, agua, materias primas, material de envasado,

etc) para prevenir a la contaminacién del lugar de trabajo por patégenos
de una enfermedad infecciosa?

20. Is the export establishment taking measures to prevent cross-
contamination of pork meat from ASF free zones and pork meat from ASF
restricted zones?

¢Esta tomando el establecimiento exportador medidas para evitar la
contaminacion cruzada de carne de cerdo procedente de zonas libres de
PPA y carne de cerdo procedente de zonas restringidas por PPA?

El establecimiento hara
referencia al
procedimiento de
segregacion que debera
disponer dentro de su
autocontrol

21. (B2 ) A8, BH], 714 A 282 FI|Hoz Fa, dA &

HEEn A=t

(Limpieza, etc) ¢Se limpian, controlan y supervisan regularmente las
instalaciones, equipos, maquinaria y medio ambiente?

2. (2]) HYT YUre S0 ofsto] MR As
S8 - Al 1 ZDE 7|5 - RAISHD U7k

(Formacion) La direccidn del establecimiento establece y hace cumplir el
programa de formacion sobre higiene para los empleados y registra y
guarda los resultados?

23 (BT AR, sop) MY & ¢SS =2lst, o dsti,
HESH deld = AEF BEENRES Hdotd 235t
A=7te

(Procedimiento operativo Estandarizado — SOP) éSe ha preparado y
aplicado un procedimiento operativo estandarizado (SOP) de manera que
se comprueben y prevengan los peligros y se gestione adecuadamente las
operaciones durante el procedimiento de trabajo?

24. (87|143) HYT SN BEEAO RO WEtA =AY

28 FE7t MY R AR ATk
(Verificaciones perioddicas) El responsable del establecimiento ¢verifica
regularmente que el procedimiento se realice de acuerdo con el manual

de procedimiento operativo estandarizado?




Lo L8t M| Zof ek 4
‘JIK‘ 9}'\7'" 'T'LI'Elol'—l— AA|_7|'?

(Recuperacion) éSe ha establecido y puesto en marcha un programa de
recuperacion de productos destinados a la exportacion no conformes, y
se aplica la suspension selectiva y voluntaria de las operaciones de

exportacion en funcion del tipo de operacion y producto, incluidos los
casos en los que se detecte contaminacion de las materias primas?

=y
Slaughter Plant
Matadero

26. (AFAIQ) 7t 5EXHE 52 MY - 25 A|l2E 2%

08

o
St QUOJOF StH A=t F AHB7|EME HIX[StD AfFALE H
5tol (&1 7|E 2 RAISHD 2E|5h=7t?

(Instalacion de desinfeccion) ¢éExisten instalaciones de limpieza y
desinfeccion de vehiculos de transporte de animales y operan bajo las

normas de uso de los desinfectantes? iSe mantienen y archivan los
registros de recepcion y salida?

i

27. (AR ARE 2 7tz SRl HASIA 7HHA 22 4
X|5t0{OF ST, AtEH Bl 7kl E &M 7t 7tso 2 U 0| U=t
(Corrales) Los corrales deben instalarse en una estructura abierta, y

conectada con la linea de entrada de ganado. ¢ Hay puertas que permiten
el control de acceso de personas y ganado?

28. (B X|) 7H52 2SO0 LHE| AL g WO 4K E X
A EQENOZ X257t
(Bienestar) (El ganado se manipula de forma humanitaria para evitar

lesiones durante la descarga del vehiculo de transporte o durante la
espera?

29. (HH ALY dH HACH= 2 2o Q1o 20 & X[5H0{of
SHOH, A HA] HE|ot EHE
gaotdH|E 5t /=7t

(Instalaciones de inspeccién ante-mortem) éLa inspeccién ante-mortem
se realiza en una instalacion adyacente al establecimiento? ¢El puesto de

inspeccion dispone del equipo necesario, como estructuras para caminar
adecuadas, asi como una fuente de 220 lux o mds?

30. (A2l E) dHMAALZ DL O] 40| U= 7450 TSI A FAIZ =
A= AE|H0| OrAE|0f =7t
(Corral de aislamiento) Existe una instalacion de aislamiento para alojar

los animales a los que se detectan anomalias como resultado de la
inspeccion ante-mortem?

31 (=XZA) = E oiches 2 2tQlEE XS AR LIEH
APCHZE AOJOF SHH, EXHME & 5 AU
O{Of ot11, AL = AFAALE HAISH
St =7k (A2t 2,5005 O|LHE R K| H
(Lugar de inspeccion post-mortem) ¢Hay un puesto de inspeccion de
canales y un puesto de inspeccion de visceras en cada linea donde se
cuelga una canal, y hay suficiente espacio para realizar la inspeccion post-
mortem? ése mantiene la velocidad de trabajo adecuada para realizar la

inspeccion de la carne (Se recomienda mantener un mdximo de 2500
cabezas por hora)?

2. (YN FX/RA) YU HBIYN Awacom
22(310[0F 0] DAL HS WRGIEE TS XIS,
HEES LHE, ™ 2 WA A E Atk A S Hf-0f ™25t

TZ0[0{0F ot O, Yl dH = | X1 R=Tf?




(Estructura /mantenimiento del establecimiento) ¢Estd el lugar de
trabajo separado en espacios limpios y generales, y las lineas de trabajo
estdn dispuestas para evitar la contaminacion cruzada? Los suelos, la
pared interior y el techo éestdn hechos de materiales resistentes al agua
adecuados para la limpieza y el drenaje? éel establecimiento se maneja
de manera higiénica?

3. (@A) ALBEE 8 332 £5542 DEfel0l 329
S0 YT 52 Tk Yk 2 2TI|F0| MY K4 52
33 4 UE MR HI|HO2 SUHALE S10/0F 5t0] HAL)
22 w@tETR

(Instalaciones de suministro de agua) ¢Estd asegurado un suministro
suficiente del agua utilizada considerando el volumen de sacrificio? éLa
instalacion suministra agua procedente de la red publica o de pozo que
cumple con los estdndares de calidad del agua potable? ¢Se mantienen
registros de control de calidad de agua?

e
Cutting/
Packaging plant,
Processing Plant
Sala de despiece,
sala de envasado,
planta de
transformacion

34. (REYN) HYEE 7tF9 ofme MEY
QAKX Y= LRHOZ NE|E +E 7SSt RES
SHO{of ot R = 40 2ot AHK| 7| =1t LH &2 7|
UAE=78

(recepcion de materias primas) ¢El establecimiento recibe y procesa
carne cruda apta para la exportacion y esta es procesada de tal manera
que no se contamine con ningun patdgeno de enfermedades animales

infecciosas? ¢El establecimiento gestiona y mantiene normas internas
sobre la recepcion de materias primas?
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. (RYY RE/RA) YU HATAM Yungos

= 2|ot0{0f ol WAt F S LX|St=F XY etelS HiXI5h 1 Bt
Lie, 8 2 W+d AHE AR8stn g 8L Hisof Halo

(o]

TZO|0{0F S O Y E X o=z 2te| [ A=7t?
(Estructura /mantenimiento del establecimiento) ¢Estd el lugar de
trabajo separado en espacios limpios y generales, y las lineas de trabajo
estdn dispuestas para evitar la contaminacion cruzada? Los suelos, la
pared interior y el techo édestdn hechos de materiales resistentes al agua
adecuados para la limpieza y el drenaje? é¢el establecimiento se maneja
de manera higiénica?

36. (HEE 22AlE) T Ee 227} 15°c O 2 RX|Z|A
2= ZFEA[E S 2H[510] 2e[5t=7}
(Instalacion de control de temperatura del establecimiento) ¢Hay una

instalacion de control de la temperatura para que la temperatura
ambiente del establecimiento se mantenga dentro de 15 °C?

0L

o 3 ol

37. (4% - YEN) AES Y HES BIE 4+ s YUY &
HHIE #3103l dEs I HEe S40 met B2
HESH mXE &= U 22 FAEE, 2EE L0lE = Us
EAE 2X5H 2E|E a2 A=7t

(Instalaciones de refrigeracion y congelacion) ¢Existe una instalacion
para refrigeracion y congelacion para almacenar la carne y los productos
crudos? ¢Hay un método de control de temperatura que permita

mantener la temperatura de almacenamiento adecuada segun las
caracteristicas de la carne y los productos crudos?

3B (2ULE) SSA(YS 185 Ol3h, YHUCIZS L 712 &
ZHF Go2e~5h)2 AEREE RAE = A AE7
(Temperatura de almacenamiento) ¢El establecimiento es capaz de

mantener las temperaturas especificadas en congelacion (-18 °C:o menos)
y en refrigeracion (entre -2°Cy 5 °C para carne de aves)?




39. Y - dSHo 20 s F7[Hez ELEHFSD 1
7| EE EER A=

éSe vigilan regularmente las temperaturas de las instalaciones de
refrigeracion y congelacion y se mantienen los registros?

20, (F4AY) 52 T YL B 2T7|F0) M Al 52
I 4 YL AN0IT YIIHOR AUHNE ST 7|52 B

SR

(Instalaciones de suministro de agua) éLa instalacion suministra agua
procedente de la red publica o de pozo que cumple con los estdndares de
calidad del agua potable? iSe mantienen registros de control de calidad
de agua?

e
Cold Storage

Almacenamiento
en frio

41 (REAE) SEE HS0[AHLUCHE BE2 A= A2 &
= 2| =[O0 ot 72| of ot T F g ZE | MO0 ot 2 FO|

e ZE0 &Y A2

=
[—
A

Instalacién de almacenamiento ¢Es una instalacion de trabajo limpia, que
se encuentra separada del resto de instalaciones utilizadas para otros
fines, y donde se evita la contaminacion con cualquier agente causante
de enfermedades infecciosas animales?

a2, (BYE BE/QR) BHYML AMTR| £F0 o2t 1E - 7 2
T|Of RAOJOF S, HEE, L, ME2 Wsd A E AHESHL Fa
S Hif =0 HE[g FR0|0{0F 5T, QX e 2 2a| e U= 7t

(Estructura /mantenimiento del establecimiento) ¢Estd el lugar de
trabajo separado en espacios limpios y generales, y las lineas de trabajo
estdn dispuestas para evitar la contaminacion cruzada? Los suelos, la
pared interior y el techo éestdn hechos de materiales resistentes al agua

adecuados para la limpieza y el drenaje? éel establecimiento se maneja
de manera higiénica?

43. (22t2H|) 4T 8 43 282 2ot 7|50 = HES

A=7t?

(instalaciones de almacenamiento) éLa estructura y las funciones de las
instalaciones de refrigeracion y congelacion son adecuadas para
almacenar productos de origen animal, de manera que no almacene
superando su capacidad y sin posibles contaminaciones? ¢élas
instalaciones de carga y descarga estdn bloqueadas desde el exterior?

44. (4% - dSHE) U HEL2 SEE XA HEG R S
F

SR = U EE U WE AMEES ZFD Y1 2EXFHO|
7t 228 YOotE 5 U= REAE X5t 22|z U=
7F?

(Instalaciones de refrigeracion y congelacion) ¢Existe una instalacion
para refrigeracion y congelacion que permita mantener la temperatura
de almacenamiento adecuada segun las caracteristicas los productos?
¢Hay un método de control de temperatura y un termémetro instalado
para verificar la temperatura?

45, (HEH2) HEAME2 oc~10°C0|3}, WEAHL -18°CO|st £
FXI = A 2222 A=t
(Temperatura de almacenamiento) ¢Se mantiene y gestiona la

instalacion de refrigeracion entre -2°C a 10°C y la instalacion de
congelacion a no mds de -18 °C?

46 (2T U ED) HFOZ £BE|E FZAE HEO| [12 2
= b

7t =
=& ME E= WS MEN 285X (EEE A2 E2[0H0 2




St == M2 2ol 2EHALEH| AAte o] = == HZF Y S =2
E|A 22| E 1 A=t

(Almacenamiento y expedicion) ¢ El producto de origen animal exportado
a la Republica de Corea se separa y mantiene sin mezclar con producto
exportado a otro pais o el producto para uso interno y se gestiona el

control del producto de exportacion mientras se carga en el vehiculo de
transporte para su envio a la exportacion?

47. (25K =2 SHES 280t SoHAE2 H O
Ko dF(dEE)7IE 7tE5t HE 2270 fXIE 20| 20|
NESEE = = ke eV o

(Vehiculo de expedicion) En el vehiculo de expedicion que transporta los
productos para la exportacion ¢ése hace funcionar el frigorifico

(congelador) antes de la carga para que el transporte comience después
de mantener la temperatura adecuada?

48. (M= HY) ot= =28 M B0 W8 E= LHE 371 =58
HE0| 2U%lX| =& 22|5tAL FESH0 Hatdtn =71
(Seguimiento) élos productos para exportar a la Republica de Corea se

separan y mantienen sin mezclar con productos destinados a uso
doméstico o exportados a otros paises?




